Bedienungsanleitung / Instruction Manual -~
Manuale d‘istruzione / Manuel d‘instructions Eﬁ':::r:“'g:n":cmgm e e e schiusariegel nicht singeschaltet-bieibt, um aln Obemadipes Zusamwnendri- KENNENLERNEN DER PRODUKTPARAMETER ERSTMALIGE VERWENDUNG VAKUUMIEREN DES FRISCHHALTEBEUTELS 03. Bitte beachten Sie, dass die Beutel die Luftabsaugdfinung nicht verdecken HALTBARKEIT VON VAKUUMVERSIEGELTEN LEBENSMITTELN ALLGEMEINE SICHERHEITSBESTIMMUNGEN FUR LEBENSMITTEL reinigen Sie dann die Vakuumkammer und die Oberfldchen mit einem feuchten DER VAKUUMVERSIEGELTE BEUTEL SAUGT LUFT AN FEHLERBEHEBUNG BEI PROBLEMEN MIT DEM VAKUUMIERGERAT
Instrucciones de uso / Navodila za uporabo o I.I,Intemtﬂr..:ung iy bis et sl ioula vt Ieaeﬁ s cken ::_Ies Cichtungsschwamims und sine Verklrzung seiner Mutzungsdauer zu _ didrfen, um den Vakuumvorgang nicht zu behindern. stariias Valai: kalne Kelme: Enitfernat Sie die Invanluft: U Chidatian ind hiak: Das Befolgen dieser Sicherheitsregeln kann Lebensmittel sicherer machen Schwamm oder Tuch. 01. Dies kann passieren, wenn sich am versiegalten Ende des Beutels Falten, Fett, e T
- - it die S HeHirsis: i di ' it vermEIdgn. ; B ; ; Mennspannung 100-240 V AC Wenn Sie das Produkt zum ersten Mal verwenden, entfernen Sie bitte alle Verpa- 01. Nehmen Sie einen geeigneten Beutel heraus (oder stellen Sie einen Beutel mit 04. Wischen Sie die Beuteldfinung sauber, um sicherzustellen, dass keine Falten torislle Infetdianen zu verhindern. Roner-Situation {Verhindern Sie, dass einige Le- und eine effektivere Vakuumkonservierung erreichen. 04. Verwenden Sie zum Schrubben der Maschine keine Blrste, um Kratzer zu ver- Flissigkeit oder andere Substanzen befinden. Bitte 8ffnen Sie den Beutel. Rei- il sung
zu Ihrer eigenen Sicherheit die Sicherheitshinweise in diesem Handbuch sorgfaltig 16. Stellen Sie sicher, dass das Stromkabel nicht iber die Kanten des Tisches oder ; ; ! . i ; . : - - nop ! ‘ g ; : 3 i Wenn die Versisgsiuna |4 Zeit niicht
durch, bevor Sie Ihr Produkt verwenden. Es ist wichtig, dass Sie dieses Produkt ) Arbeiteflich Ih' Nennfrequenz S0/E0HZ ckungs- und Schutzfolien. Entfernen Sie NICHT die Schutzfolie des Dichtungs- der oben beschriebenen Methode her). oder Staubpartikel vorhanden sind. bensmittel oder Gegenstédnde austreten oder ihre Form verlieren). meiden. nigen Sie das offene Ende des Beutels und setzen Sie ihn zum erneuten Ver- Y= yoralpGRILNE TEN3NG 2oL NI _
: an i D I alt ichti dgr ; g nlausragt. ; o . o1 02 03 04 03 04 elements. 02. Legen Sie den Gegenstand in den Vakuumbeutel und achten Sie darauf, dass 05. Die empfohlene Versiegelungs- oder Vakuum-/Versiegelungsintervallzeit be- 01. Wenn verderbliche Lebensmittel erhitzt oder aufgetaut werden, sollten sie so 05. Verwenden Sie ein Papier oder Tuch, um Speisereste oder Flissigkeiten in der siegeln wieder auf die Heilsiegelschiene. verwendet wurde, kann es sein, dassdie | |nstallieren Sie die Dichtung und verwenden Sie sie
FnL;;rg:.;imgﬁnzi2?2:;??;::;:::2?&3;?;2 ::ﬂiﬁ:’:: ;IF:ZE:LE?;;CE:JEEEEE i D.IE innere "H"EIP’-IJIJ.I'I'IFEI'IFE des Produkts kann an:ht gereinigt werden. "i"l_"E”n S'_E Nennleistung 110W zwischen dem Gegenstand und der Mundétfnung ein kleiner Abstand bleibt. trigt 30 Sekunden oder mehr, damit der Heizversiegelungsstreifen genligend e : schnall wie maglich verzehrt wearden, Vakuumkammer zu reinigen. 02. Sobald der Beutel vakuumversiegelt ist, Uberpriifen Sie die darin enthaltenen :iﬁ?:l!lk:rgfnr?;?n:zzmn Versuchen dann erneut.
e e e ’ die '!d'akuur‘nfunktlon verwenden, verwenden %le bme_ kﬁme leh?nsr:nmEl' die Sl kit 10-20s (Wenn der Beutel zu groB ist, verlangert sich 03. Ziehen Sie an jeder Oberseite des Vakuumbeutels, legen Sie die Beutelmin- Feit zum Abklhlen hat. Sie kinnen lhre Artikel sicher und effektiv nutzen. T'Bkah”E-QSFU”Q Morrmal kansewlgrt T 02. Sobald ich einen vakuumversiegelten Beutel gedffnet habe, kinnen Sie ihn mit (6. Bevor Sie die Maschine neu starten, stellen Sie bitte sicher, dass der Innen- Lebansmittel auf Feuchtigkeit oder Filissigkeit. Wenn Fauchtigkeit oder Fils- gl i
* R 2Yie Wasacr ortiationins e Al e HegenaiEnce: dhe Nk RilEERCE NEvais: i ol m E E E H E BEDIENUNGSANLEITUNG dung in die Vakuumkammer und driicken Sie sie flach. 06. Dieses Produkt arbeitet kontinuierlich 30 Zyklen lang. Danach blinkt die rote -16420°C) In Boxen konserviert demselben Vakuumiervorgang wieder verschlieBen, und AuBenbereich vollstandig trocken ist, sigkeit vorhanden ist, ffnen Sie den Beutel zum erneuten VerschlieBen oder Die Beute! verlieren ihre Funkton Der Vorgang funktioniert nicht, wenn der Avtke!
cificken kinna. Lackiroh wir 1..r_er_h|ndert. cazs dis Fl0Rsigiairin: dis Maschins ) Dy S . Maist P o Wie stellt man aus einer Rolle oder einer Siegelfolie einen Konservierungs- 04. Drilcken Sie den Deckel nach unten und stellen Sie sicher, dass die Verschluss- Kontrollleuchte und die Maschine funktioniert erst, wenn sie 3 Minuten lang im 03. Der beste Weqg, einen gefrorenen Beutel aufzutauen, besteht darin, ihn in eine wechseln Sie zu einem neuen Beutel. Wenn das Lebensmittel zu viel Wasser Luftdichtheit. FF“E”_ EUT_WE'?"- dia den Bautel ‘#}"F"'E‘“”’?’f Ut das
SIGH_EHHEITEHI_NWEIEE _ _ o gelangt und das Produkt beschadigt. Einzelversiegelungszeit | 6-15s Vac/Seal = Vac/Seal s i beutel her? schnalle gesichert ist. Driicken Sie die ,Vac&Seal"-Taste. Ruhezustand war. AnschlieBend steht es wieder zur Nutzung zur Verfiigung. Fleisch & Monate 15-20 Monate gekihite Umgebung zu stellen und ihn langsarm auftauen zu lassen. Versuchen REINIGUNG DES KONSERVIERUNGSBEUTELS enthélt, empfiehit sich das Einfrieren vor dem Verpacken. emeute Eindringen von Luft enmdglichen kinnten,

1. Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung durch, bevor Sie dieses Produkt ver- 05. Wenn das Licht aufhért zu blinken, drilcken Sie auf beiden Seiten die ,Lid Un- Dieser Aspekt des Programms ist darauf ausgelegt, Ihre Produkte zu schiitzen Sie nicht, es in heifes Wasser zu legen oder in der Mikrowelle zu erhitzen. 01. Ein gebrauchter Konservierungsbeutel kann mit warmem Wasser gereinigt gle"ﬁ t? El-rllﬁen Emc‘(-eqr;&:ihlﬁumﬂ de::jF;”EL
wenden. PRODUKTEEDIENUNGSSCHRITTE Vakuurngrad ~40KPa/-60KPa 01. Offnen Sie den oberen Deckel und platzisren Sie den Taschenhaken mit der lock"-Taste. Entfernen Sie den fertigen Vakuumbautel, und das effektivste Versiegelungsergebnis zu gewihrleisten. 04. Wenn gawiirzte Labensmittel vakuumversiegalt oder durch andera hypoxische werden. Dem Wasser kann eine entsprechende Menge Feinwaschmittel zu- f"[Edl:".l'l- TIE S:: ﬁr'. s I:L:. 2 gfqugm ‘ra .

2. Das Produkt ?gt nur f'jfl_dﬂ'j' Hausgebrauch bestimmt. _ _ _ Produktgewicht etwa 1.1Kg Vorderseite nach unten. 07. Um Verbrennungen zu vermeiden, berlihren Sie den HeiBsiegelbalken nicht so- Meeresfrichte und Fisch & Maonate 10-12 Monata Methoden konserviert wurden und einige Stunden lang bei Raumtemperatur gesetzt werden. Vor der erneuten Verwendung mit frischem Wasser absplilen HEIEISSIE"GELFI\I FUNKTIOHIERIT NICI:'T RICHTIG : ;;d:bst;qlzn?ice:jﬁl:'Ed.é:':?miz:; ;;rlfc?”;:s;::s:

3. Das Produkt ist nicht fur die Verwendung durch Menschen mit Behinderungen Sc_r_-'rlrt 1 o _ . _ 01. Trockensauger/Versiegelung 02. Heben Sie das Schneidmesser an und ziehen Sie den Beutel unter die Schneld- fort, wenn der SchweiBvorgang abgeschlossen ist. aufbewahrt wurden, diirfen Sie sie nicht essen, da sie giftig ssin kénnten. und trocknen. Es wird empfohlen, Beutel nach dreimaliger Wiederverwendung 01. Eine Uberhitzte Schweiischiene fihrt dazu, dass das Ende des Konservie- mio Lishi voe dom Entriegeln ausgeschalée' &t um
oder Kinder konzipiert. Wir empfehlen Kindern, dieses Produkt nur unter Auf- Driicken Sie beide Seitenverriegelungen des Vakuumierers. Es Ist fir Speisen chne Flissigkeit geeignet. Driicken Sie diese Taste, um den stange. VAKUUMISIEREN EINES KONSERVIERUNGSKANISTERS/BEHALTERS DB. Achten Sie auf den Zustand des Vakuums. Driicken Sie gegebenenfalls die Kaffeebahnen 8 Monate 18-04 Monate 05. Um eine Tite Lebensmittel schnell einzufrieren, legen Sie sie flach in den Ge- zu entsorgen. rungsbeutels schmilzt. Bitte 6ffnen Sie den oberen Deckel und warten Sie einige shohsezystallsi, class ke Varsingeling 5 eimicheeid
sicht der Eltern zu verwenden. Offne 39” DETEL Logen Sie das offene Ende des Beutels Vakuumiervorgang zu starten und dann mit dem Versiegeln fortzufahren. 03. Ziehen Sie die entsprechende Linge des Vakuumbeutels heraus, um sicher- .Stopp“-Taste, um zu verhindern, dass Lebensmittel austreten oder ihre Form i frierschrank. 02. Drehen Sie den Beutel um und legen Sie ihn zum Reinigen auf die cbere Ebene Minuten, damit der SchweiBbalken abkiihlen kann. _ _ Zeit zum Abschiuss hatte,

;‘ g;els;es grcduktd|st::|n 5p$9|29“9' T — W N LR MEAMITIOF. ‘ . zustellen, dass die Lebensmittel vollstandig verpackt sind. Driicken Sie dann 01. Legen Sie die Gegenstéande in den Vakuumbehilter, verlieren. einer Spiilmaschine. EE- DEE VD;E‘:”“'E’LEE'” :'3” :3_';;”_‘- F‘Tur F'“ES'QFE&G“ '3"3'9: f‘”dé!'e”. Hrl[ndermssen Was ist die grofite Beutelbrete, die mit

SEERENE IR VOL AT U RWENICL T S TIoN, L HSs G, Rk Bll Bie: TR Ree Schritt 2 02. Siegelfunktion den Schneidstab nach unten und schisben Sie den Schneider von einem Ende 02. Schlieben Sie den Vakuumschlauch wie abgebildet zwischen der Maschine 09. Versuchen Sie nicht, Gegenstinde mit scharfen Formen vakuumversiegelt. Le- } _ RO CAzL LIRS, CEss. cer PIeIDEBgSVOIgang Nont nema; lunwicnian. diesem Modell verwandet werden kann? | 28 €M

auf einer hitzebestandigen Oberflache liegt. L e Produktstruktur Benutzen Sie diese Taste ausschlieflich zum Versiegeln. Es kann wihrend des zum anderen, Sie erhalten einen Durchgangsbeutel, der sich an beiden Enden und dem Behélter an, gen Sie es in einen Behalter statt in eine Tlte. Kuhlhaus Normal konserviert koo versisaslt DIE FOLGENDEN EMPFEHLUNGEN GELTEN FUR DIE . 03. Nach einem vorherigen Versiegelungsvorgang gibt es eine 30-sekiindige Pau- _ — ; - . . .__
6. Lassen Sie das Geriit nicht unbeaufsichtigt, wenn es angeschlossen ist. Sletbn. Si5-BCHEG. dasa Dar Biiip SDIGIANEIG 1 Odr Y- Vakuumprozesses in ,SEAL* umgewandelt werden, um eine Halbvakuumlage- Bffren lasst. 03. Driicken Sie die Taste ,Zubehtr*, das Gerat vakuumiert die Konservierungs- 10. Lagern Sie verderbliche Lebensmittel unmittelbar nach dem Vakuumieren in (5+3°C) in Baxen konserviert SR VAKUUMVERPACKUNG GROSSER LEBENSMITTEL DAS VAKUUMIERGERAT FUNKTIONIERT NICHT se, bevor Sie entweder die Vakuumiertaste oder die Nur-Versiegelungstaste drii- edtisdiilic 1 o CHipr ol et Masih o brelen sl ek e,
7. Wenn der SchweiBvorgang abgeschiossen Ist, berlihren Sie den HeiBsiegel- ku;mkammi.r _Ent:;'_ghe? Ilmh {'n; ksl gjﬁt”;hmﬁn 1. Systemsteuerung i rung zu erreichen. 04. Legen Sie eine beliebige Seite des Beutels unter das Siegelelement, driicken box/den Behdlter. Die Kontrollleuchte bleibt an, wenn das Vakuum abgeschlos- einem Kihl- oder Tiefkiihllager. Durch Vakuumieren wird das Verfallsdatum ver- 01. Waschen Sie vor dem Vakuumieren Ihre Hinde und andere Schneidwerkzeu- 01. Uberprufen Sie, ob ein Stromausfall vorliegt oder ob die Maschine richtig an- cken.kinnen, Um einen weitaren Siegelvorgang durchzufilhren. ik :::ﬁ:ﬂs,leds:,ﬁ E-:;:?:ﬁf;::;;?ﬁﬂ:ﬁ Eli

MODEL: VS8010 balken nicht mehr. Es besteht Verbrennungsgefahr. fs_ghr-.:grzen dlmejd ”Etaax o osn_lcr:luer;nlg ?E'h _s-:[utes 2. Externe Schnittstelle N Sie den Deckel nach unten und driicken Sie die ,Seal®-Taste. Wenn die LED sen ist, zéigert, ein Verfall kann jedoch nicht verhindert werden, Gemiise 1-3 Tage 7-10 Tage ge. geschlossen ist. _ _ skt Bt B
) 8. Stellen Sie sicher, dass das Produki bei Nichtgebrauch vom Stromnetz ge- e L L i BECEE: Ent_”Eng" P ! . z 3 03. Stopp blinkt, driicken Sie auf beiden Seiten die ,Lid Unlock“-Taste. Entfernen Sie den 04. Driicken Sie die Luftverschlussschnalle und trennen Sie den Vakuumschlauch. 02. Verderbliche Lebensmittel soliten nach dem Vakuumieren am besten sofort in 02. ;Jbarpmlfe: 5: daz Etrmnkabgl. drj” Et:t:keg “”'T_I déa Maschine SELDSt guf of-
trannt ist. ; . Deckelverriegelung Driicken Sie diese Taste. um die Maschine sofort anzuhalten fartican Vak tail Wi ik dar Deckal Bos/Behilt ikt mahe Sfnen [eet t ihlschrank gestelit ensichtliche Schiden. Wenn die Maschine beschadigt ist, verwenden Sie sie GARANTIE UND SERVICE st der Vakuurmierer laut? Seine Betrebslautstarke betrigt 50 dB.
; - ) ) ) . Sehritt 3 ; d . artigen Vakuumbeautel. ann sich der Deckel des Bos/Behdltars nicht mahr &ffnen lasst, bedeutat das, . dan Kihlschrank gestallt werdean, ; ; " : ) ) ) . )

9. ;lehen Sie nicht am Stmmka.bel, wenr‘n Sie das F’mduk‘? ausstecken. fiehen Sie il Ui den B tastal e s s i el 5. SFHWEIBBHWEH |- dass sich die Lebensmittel im Tank in einem Yakuum befinden. Der Vakuumvor- Gekochtes Fleisch 3-b Tage 18-20 Tage 03. Durch das Vakuumieren getrockneter Waren wie Bohnen und Getreide ver- nicht. D1. Die Gewahrleistung l}eschran_h“t sich auf Produktionsfehler und Schaden, die Iat das Vakuumiesgerdt mit den meisten E= ist mit den meisten Beuteln auf dem Markt kom-
immer den Stecker heraus, indem Sie den Stecker direkt aus der Steckdose == driicken Sie mit Ihren Handfléchen gleichzeitig die beiden 6. Dichtungselement FJ:\; 04. Feuchtsauger/Versiegelung gang ist abgeschlossen. langert sich das Verfallsdatum. Wenn sie jedoch bei Innentemperatur oder vor der Nutzung entstanden sind. _ . Lebensmittelbeuteln kompatibel? patibel. Bitte beachten Sie jedoch, dass Sie diese
=T, . v l¢  Seiten des obersn Deckels zusammen, Warten Sie auf zwsi £ e LR ERchamin e Diese Funktion eignet sich fUr feuchte oder saftige Speisen. Dricken Sie diese . Eier 10-15 Tage 30-50 Tage an duniden Cirtan sfbewahit wittien, kinnan gls. qiddiaren. oder. antangsn 2 UNZUREICHENDE LUFTANSAUGUNG ODER AUSFALL DER S DL S Wi i Eneion aaaRe L DRI AR S ST miglichsrwaiss nur simal varwendan kinnen.

Read this manual thoroughly before using and save it for future reference. 10. Wenn der Stecker, das Elektrokabel oder das Produkt selbst beschadigt er- J e ot B e e s 8. Abnehmbares Waschbecken & Taste, um den Vakuumier- und Versiegelungsvorgang 2u starten, / e, sprieBen. sprunglichen Kaufdatum.
Lesen Sie dieses Handbuch vor dem Gebrauch griindlich durch und bewahren Sie es aut. scheinen, verwenden Sie das Produkt bitte sofort nicht mehr. Das Produkt darf et : : : 8. Beuteldffnungsbegrenzungsstift |'__' " / /,,’ \ R % 04, Verwenden Sie zum Schrubben der Maschine keine Biirste, um Kratzer zu ver- AUTDMATE:EH_EN HEESS'!EGELUHG e 03. Fir Schaden, die durch unsachgemaien Gebrauch oder andere nicht produkt- Ist das Produkt energiseffiziant? Ja
Leggers attentamente || presente manuale prima dell'uso & consarvario par future sonsultazionl. nur vorm Hersteller cder sinem seiner benannten Vertreter repariert werden, Fehlfunktionen des Produkts flhren kann. 10. Schneidmesser E vy ] P 51 05. Handbuch o = \ N S e - g id d 1. Stellen Sie sicher, dass sich das {hf‘fﬂUﬂgSBﬂ de des Beutels vollstandig in der bezogene Qualitdtsprobleme verursacht werden, werden Teilekosten und War- ] i
Lizez altentivemenl ce manuel avant de I'uliliser el conservez-le pour loule référence ulldrieure, Wi hen Sia micht Ihet . L | " e e ; 5 i o, C ;‘] - b = Erhaltung van Normal konserviert melcen. Vakuumbarmrmer bafindet. 5 Der Deckel schieft zum Um den oberan Deckel des Vakuumisrers zu schlis-
apeidiimyiatibrimmnniinihiy g muissiet airdo ool ersuchen Sie nicht, es sslbst 2u reparieren. o . ) Schritt 4 LA Dricken Sie diese Taste, um den Frischhaltebeutel abzusaugen. Sie kdnnen ’:‘%3?_ : a — Raumtemperatur S - Vakuum versiegelt 05. Verwenden Sie ein Papier oder Tuch, um Speisereste oder Fliissigkeiten in der e Dl o I tungsgebiihren erhoben, Vakuumieren nicht fest genug. 8en, drlicken Sie mit Ihren Handflachen gleichzeitig
Pred uporabo natanéno preberite ta prireénik in ga shranite za poznejso wporabo. 1. E'EI.S- ;mdﬁkt IS:J nur for dendlnnenberemh bestimmt. Nicht im Freien oder in “ Wahlen Sie (Standard) fiir die meisten Lebensmittelarten den Vakuumgrad manuell ber die Dauer des Drucks steuern, der Beutel wird - . \";% (25£2°C) Vakuumkammer zu reinigen. {}3' Uberprufer; Sia. ob etwas an dar Heil’!—siegels-chiene richtig installiert ist die beigen Seiten des oberen Deckels zusammen.
euchter Umgebung verwenden. T : sl . 2 : ; - - ia di - ie bitte si . K = ' Warten Sie auf zwel Klickgeriusche, Dricken Si
12, Diat\t " Steried el winl it bl Bl Bl i e — oder (Sanft) fir empfindliche Lebensmittel, Starten Sie ent- dadurch jedoch nicht versiegelt. 18 06. Bevor Sie die Maschine neu starten, stellen Sie bitte sicher, dass der Innen 04. Uberpriifen Sie. ob der obere Deckel der Maschine vollstandig verriegelt ist. UMWELTGERECHTE ENTSORGUNG Varten Sie auf zwel Kiickgerdusche. Drticken Sie
. Die Verwendung von Steckdosenleisten wird nicht empfohlen. Bei Bedarf emp . weder den (Seal)- oder den (Vac&Seal)-Prozess ANMERKUNGEN ; & Monate 12 Monate und AuBenbereich vollstandig trocken ist. - 3 . ; = : nicht in der Mitte, da dies zu Fenffunktionen des
| i die 8 lai ; g | : & _ Teeblatter 05. Uberprifen Sie, ob der Konservierungsbeutel Luftiecks aufweist, indem Sie - .
Vakuumiergerét Art. 02 90 10 fehlen wir, die Steckdosenleiste von einem Fachmann auf Kompatibilitat it 06. Zubehdr HINWEISE UND ANWENDUNGSVORSCHLAGE e it Lot fo 4 in W \ % b B Produkts flinren kann,
dem Produkt priifen zu lassen. . 5 o : . : i ) ) L . en Beutel mit Luft fillen und in Wasser legen, um zu sehen, ob Blasen aus- —— — , ——
Macchina sottovuoto 15 Elite schistzon Sk das Produkt tid die Elekirokabel vor Hizeiund Feuchtighel St.:hnFt 5 . . Drl...lrl:.kcn Sig dufsc Taste, um das Vakuumieren eines externen Kenservierungs 01. Die Breite der Tasche darf 30 cm nicht Gberschreiten. i . . . . o _ . 5 Morats 12 Monate REINIGUNG UND WARTUING DES VHKUUMEBEF\I‘S N treten, Wenn Blasen vorhanden sind, muss der Beutel ausgetauscht werden. Sie kénnen helfen, die Umwelt zu schiitzen! Bitte denken Sie Vakuum funktionient nicht. Stellen Sie sicher, dassrsmh der. Beutel volistandig in
; : : v it. Die einzelne Versiegelung dauert 6-15 Sekunden. und die behilters/-behilters zu starten oder zu stoppen. 02. Bitte wihlen Sie den passenden Vakuumbeutel fir Ihren Einsatzzweck. Der 01. Uberfilllen Sie den Beutel nicht, da dies die korrekte Positionierung in der Kam- I 01. Trennen Sie die Maschine vom Netz, bevor Sie sie reinigen. darar. die-drilichen Vorsehiriftan 2ii beachten: Gabern Sie dia der Vakuumkammer befindet. Eine falsche Beutel-
Vacuum sealer 14, Dgs. Fmduk_t Erf':"'de'ft keine $chmlerung. Zur Reinigung des Produkts dirfen T Vakuumversiegelung dauert 10-20 Sekunden. Driicken Sie fbliche Flachbeautel dient nur zum VYerschlisBen. Durch Vakuumieren wird das mer verhindert. 02. Tauchen Sie die Maschine oder ihr Elektrokabel zum Reinigen nicht in Wasser Hioht ;'neuhr funktionierenden Elektrogerste bali einer geeigneten pasitionierung filhrt zu einer erfolglosen Versiege-
Appareil de mise sous vide KT raenmOnst LAs BRIt ol Siendet o | die Knopfe an beiden Seiten, um lhren perfekten vakuum- Verfallsdatum von Lebensmitteln verzégert, die Zersetzung kann jedoch nicht 02. Stellen Sie sicher, dass die Offnung des Beutels trocken ist. Feuchtigkeit ver- Brot 1-2 Tage 6-8 Tage oder andere Flissigkeiten. Entsorgungsstelle ab. i Cider SEann S gen SchwI et/ cor
Envasadora al vacio s e e e 4 ™ versiegelten Beutel freizugeben! verhindert werden. ringert die Wirksamkeit der Versiegelung. 03. Warten Sie nach dem Gebrauch, bis das Gerét vollstandig abgekiihit ist, und I Vakuumkammer,
Vakuumski pecatnik

.

N

5

8

10

11

INTRODUZIONE 16. Assicurarsi che il cavo di alimentazione non si estenda oltre | bordi del tavolo o CONOSCERE | PARAMETRI DEL PRODOTTO PRIMO UTILIZZO ASPIRAZIOMNE DEL SACCHETTO 05. Il tempo di intervallo di sigillatura o sottovuotossigillatura consigliato & di 30 se- DURATA DI CONSERVAZIONE DEGLI ALIMENTI SOTTOVUOTO NORME GENERALI DI SICUREZZA ALIMENTARE 06. Prima di riavviare la macchina, assicurarsi che IYinterno e l‘'esterno siano com- GARANZIA E SERVIZIO SOLUZIONE DEI PROBLEMI CON LA SIGILLATRICE SOTTOVUOTO
Grazie per aver acquistato la macchina sottovuoto Eva. Apprezziamo maolto il vostro della superficie di lavora. condi o pil per consentire alla striscia di termosaldatura un tempo sufficiente Farte vuoto, nessun germe. Rimuovere |'aria interna per prevenire |‘ossidazione Seguire gueste regole di sicurezza puo rendere gli alimenti pid sicuri e ottene- pletarmente asciutti. 01. La garanzia & limitata agli emori di produzione e ai danni verificatisi prima Brabl Sl
supporto e la vostra fiducia in noi, Per la propria sicurezza, leggere attentameante le 17. lltubo sottovuoto interno del prodotto non pud essere pulito. Quando si utilizza voltaggio nominale 100-240 V AC Cuande si utilizza il prodotte per |a prima volta, imuovers tutti gli imballaggi e le 01. Tira fuori una borsa adatta (o crea una borsa usando il metodo sopra). per raffreddarsi. Puoi usare | tuoi oggetti in modo sicuro ed efficace. e I'infezione batterica. Situazione Roper (Prevenire che alcuni alimenti o oggetti re una conservazione sottovuoto pil efficace. dell’'uso. roblema oluziona
istruzioni di sicurezza in questo manuale prima di utilizzare il prodotta. E importante la funzione sottovuolo, non utilizzare alimenti che contengono troppa acgua o e 1l 50/60H pellicole protettive, NON rimuovere la pellicola protettiva dall’elemento di tenuta. 02. Metti I'oggetto nel sacchetto sottovuoto, assicurandoti di lasciare un po’ di 06. Questo prodotto funziona continuamente per 30 cicli. Successivamente, la perdano o perdano forma). PULIZIA DEL SACCHETTO DI CONSERVAZIONE 02. Offriamo una garanzia di 12 mesi per l'intera macchina dalla data di acquisto 5'5'”5i§.i”° Hen.e stato utilizzato per molto
utilizzare questo prodotto solo come indicato. Questo manuale contiens anche in- altri cggetti che possono spremere molto liquido. Cid eviterd che il liquido entri HuBizs hinse 5 01 02 03 04 05 04 spazio tra I'oggetto e I'apertura della bocea. spia rossa lampeggera e la macchina nen funzienera fino a guando non sara 01. Quando gli alimenti deperibili vengono riscaldati o scongelati, dovrebbero es- 01. Un sacchetto di conservazione usato pud essere pulito con acqua calda, E originale. tempa, | SE_'"U F‘mmﬂ_ﬂﬂ "Pr‘ TJ'"I_-E_?"ﬂ'E Instaliare la guarmizions & nutlizzarls
formazioni importanti sul nostro servizio di garanzia. Si prega di conservare questo nella macchina e danneggi il prodotto. capienza stimata 110W 03. Tirare ciascuna parte superiore del sacchetto sottovuoto, posizionare I'imboc- rimasta inattiva per 3 minuti. £ quindi nuovamente disponibile per I'uso. Questo _ | sere consumati il prima possibile. possibile aggiungere all‘acqua una quantita adeguata di detergente delicato. 03. Il costo delle parti e la tassa di manutenzione saranno addebitati per danni CONMTENTE Copg Svemt i
manuale per consultazioni future. — : : MANUALE OPERATIVO catura del sacchetto nella camera sottovuoto e appiattire. aspetto del programma & progettato per proteggere i tuci prodotti e garantire il Cr:mser'-.-'azloneuconge ata|  conservato normale Sigillato sottovuoto 02. Una volta aperto un sacchetto sottovuoto, puoi richiuderlo con lo stesso pro- Sciacquare con acqua dolce e asciugare prima di riutilizzarlo. Si consiglia di causati da uso improprio o altri problemi di qualita non correlati al prodotto.
tempo A aspireziona: | 10-20s (Wann der Beutel 211 grod Ist, verldngert sich E ! E E ﬂ Come si realizza un sacchetto di conservazione da un rotolo o da una pelli- 04. Premere il coperchio verso il basso e assicurarsi che la fibbia di bloccaggio sia risultato di sigillatura pili efficace. (-16:20°C) ERnEeryRla I acatle cesso di sottovuoto. eliminare | sacchetti dopo tre riutilizzi. Le borse perdano la lora funzione Il processo non funzionera se |'arficolo presenta
ISTRUZIONI DI SICUREZZA die Vakuumzeit entsprechend.) Dry Seal Stop Maist Monual  Accesory cola sigillante? fissata. Premere il pulsante Vac&Seal, 07. Per evitare ustioni, non toccare |3 barra di saldatura a caldo immediatamente 03. Il modo migliore per scongelare un sacchetto congelato & metterlo in un am- 02. Capovolgi il sacchetto e mettilo sul ripiano superiore della lavastoviglie per armedicila. angoli che: potrebbero forare la borsa e permettere
1. Leggere il manuale dell'utente prima di utilizzare questo prodotto, tempo di siillatura 6-158 Vac/Seal Vac/Seal 1 05. Quando la luce smette di lampeggiare, premere il pulsante .Lid Unlock® su al termine del processo di sigillatura. Carne 6 mesi 15-20 mesi biente refrigerato e lasciarlo scongelare lentamente. Non provare a metterlo in pulirio. BTSN X IS, IO Seae ool ?'CUTI'_““’W-
2. Il prodotto & destinato esclusivamente all'uso domestico. P g 01. Apri il coperchio superiore e posiziona il gancio della borsa a faccia in gil. entrambi | lati. Rimuovere il sacchetto sottovuoto finito. 08. Prestare attenzione alle condizioni del vuoto. Se necessario, premere il pulsan- acqua calda o scaldarlo in un forno a microonde. A:rs'lz'l”:;‘:'n';h;‘;;;;:t:b:asnz;f;;’r:;‘l,::1;:;’"'"
2 |l pradotto non & attato ner assera utiizzato da ersone con disabllitd o PASSI DI FUNZIONAMENTO DEL PRODOTTO grado di vuoto -40KPa/-60KPa 02. Sollevare la lama della taglierina e tirare il sacchetto sotto la barra della taglie- te .stop” per evitare che il cibo fucriesca o perda la sua forma. D4. Se i cibi conditi sono stati sigillati sottovuoto o conservati con altri metodi LA MACCHINA SOTTOVUOTO NON FUNZIONA P e A :
' ba?’nb'ni Racco nsnrzﬁamc ail Sambini o itilizzare querif; prodotto solo sotto la dek Bridot irca 1.1K rina 09. Non tentare di sigillare sottovuoto oggetti con forme taglienti. Mettilo in un Frutti di mare e pesce 6 mesi 10-12 mesi ipossici e tenuti a temperatura ambiente per alcune ore, non mangiarli perché 01. Controllare se c'e un‘interruzione di corrente o se la macchina é collegata cor- amﬁ; Inpmer'j-as;:mah eupee Iartl-uc: rﬁ'ss-a-ﬁ'a
ini. r | peso del prodotto circa 1.1Kg . p ' ' : ' v . gpanta prima di sbloccare per assicurarti che il sigillo
supervisione dei genitori. Passo 1 L 01. Aspirapolvere/guarnizione a secco 03. Estrarre la lunghezza appropriata del sacchetto sottovuoto per assicurarsi che SOTTOVUOTO UN LATTING/CONTENITORE DI CONSERVAZIONE contenitore invece che in un sacchetto. potrebbero essere tossici. rettamente. _ - _ _ abbia avuto tempa suficients per completarsi,
4. Questo prodotto non & un giocattolo. Schiaccia entrambi | fermi laterali della sigillatrice sotto- E adatto per alimenti senza liquidi. Premere questo pulsante per avviare |'aspi- il cibo sia completaments confezionato. Quindi premere il bastoncing da taglio 10. Conservare gli alimenti deperibili in celle frigorifere o surgelate subito dopo |l Chicchi di caffé B s 18-24 mesi 05. Per congelare rapidamente un sacchetto della spesa, adagiarlo nel congelato- 02. C{mtrﬂll.are che _I| cavo fil alll‘]"l&ﬂt&?.lﬂhﬂ. I‘a spina e .Ia macchlr@ stessa non
5. Prima dell'uso, assicurarsi che il prodotto sia adagiato su un foglic piano su vuoto. Apri il coperchio. Posizionare I'estremita aperta del razione e quindi continuare a sigillare. e far scorrere il taglierino da un‘estremita all‘altra. Riceverai una custodia pass- 01. Metti gli oggetti nel contenitore sottovuoto. passaggio sottovuoto. L'aspirazione ritarda la data di scadenza, ma la scaden- re. pYERsBG danink ede/its. Se i macehing S cantsag|eta, non utiz2ary. Qual & la larghezza massima della borsa
una superficie resistente al calore. sacchetto nella camera a vuoto. through che si apre su entrambe le estremita. 02. Collegare il tubo di aspirazione tra la macchina e il contenitare come mostrato. Za Non puo essere prevenuta. PRESA D‘ARIA INSUFFICIENTE O GUASTO DEL che pud essere utilizzala con questo 30em
6. Non lasciare il dispositive incustodite quande & collegato. 02. Funzione di tenuta 04. Posizionare qualsiasi lato della busta sotto I'elemento di tenuta, spingere I 03. Premere il pulsante ,Accessori”, il dispositivo aspira la scatola/contenitore di _ LE SEGUENTI RACCOMANDAZIONI S| APPLICANO AL TERMOSALDATURA AUTOMATICA modeilo?
7. Al termine del processo di sigillatura, smettere di toccare |a barra di saldatura Passo 2 Struttura del prodotto Utilizzare questo pulsante solo per sigillare. Pud essere convertito in ,SEAL" coperchio verse il basso e premere il pulsante ,Seal”. Quando il LED lampeg- conservazione. La spia rimarra accesa guando il vuoto sara completo. Conservazions a freddo conservatc normale Siaiilats satisidte CONFEZIONAMENTO SOTTOVUOTO DI ALIMENTI DI GRANDI DIMENSIONI . . , e : ; = ;
: * . . . . . ; ; i i . i R . S g . Ea ; i i {(5+3°C) conservato in scatale g ; _ ; ki i : G 01. Assicurarsi che l'estremita di apertura del sacchetto sia completamente all'in- Come sigilla? Ci sono due pulsant] sufa parte superiore della macching
a cald. Bischic di tstion. Assicurarsi che il sacchetto sia completamente contenuto durante il processo sottovuoto per ottenere uno stoccaggio semi-sottovuoto, gia, premere il pulsante Lid Unlock® su entrambi i lati. Rimuovere il sacchetto 04, Schiacciare la fibbia di bloccaggio dell'aria e scollegare il tubo di aspirazione. 01. Lavarsi le mani e altri utensili da taglio prima di passare |'aspirapalvere. e Gl e o {con il vuotof? Seleziona Fopzione desiderata & il processo si interromperd
8. Assicurarsi che il prodotto sia scollegato dalla presa di corrente guando non allinterno della camera a vuoto (alinterno della linea nera 1. F’annelln_di contralio sottovuoto finito, Sa il coperchio dal bos/contenitore non si apre, significa che il cibo nel serba- 02. Gli alimenti deperibili devono essere riposti in frigorifero subito dopo essers 02. Controllare se la spugna siéillante i automaticaments dopo la sigilatuea. E molto facile da usare,
wiehe utilizzate. tratteggiata). Il posizionamento errate del sacchetto com- 2. Interfaccia esterna 03. Fermati toio & sottovuoto. || processe di vuoto & completo. Verdura 1-3 giorni 7-10 giorni stati messi soltovuoto. DBL i iallan s Goaleasd & natalisto {:orrettalmente P A e B e - - ==
9. Non tirare il cavo di alimentazione quando si scollega il prodotto. Scollegare portera un‘aspirazicne non fiuscita. 3. Sbloccare il coperchio 1 2 3 Premere questo pulsante per arrestare immediatamente la macchina. 03. La data di scadenza viene estesa sigillando sottovuoto prodotti secchi come . e 4 La macchina sottovuoto & rumorosa? Il suo volume operativo & di 50 dB.
: . 3 ; : i 4 5 e inli i i i i i i Y . o . ;
sempre tirando la spina direttamente dalla presa. g ;ermn ::IE coperchio S N i S 18-20 giorni faglull e cereall, Tuﬁa?la..sg_vengﬂno t‘EI‘IL,I.tI a temperature interne o in luoghi 04. Verificare che il coperchio superiore della macchina sia completamente bloc- La macchina soltovuoto & compatibile £ compalibile con la maggiar parte delle buste sul
10. Se la spina, il cavo elettrico o il prodotto stesso appaiono danneggiati, inter- Passo 3 - DErra 53 a_”tE = 04. Aspiraliquidi/sigillatura _// /‘3‘ i g g L bui, possono ossidarsi o iniziare a germogliare, Saté con la maggior parte dei sacchetti per mercato. Tuttavia, tieni presente che potresti essere
rompere immediatamente |‘utilizzo del prodotto. || prodotto pud essere riparato [ Fer chiudere il coperchio superiore della macchina sotto- €. Elemento di tenuta = Questa funzione & adatta per alimenti umidi o succosi. Premere questo pulsan- £ / __"‘----__——__:1_/-_3' 4 Ao 04. Mon utilizzare una spazzola per strofinare la macchina per evitare graffi. 05 Cﬂnt-rcrllare S R R v AR AR alimenti? in grada di utilzzari salo una valta.
e S - — — ' | per pizz] . 7. Spugna sigillante £5 ¢ iare il i sott igillat = e = e & (=3 i : e e : :
i St Srock oS0 de: o el so TRepraeniai esignall, bl carcany df ) v ::;:5; I-Jsda Lﬁzlrégfgz m:}:-p:;pf;.z:: i?g:;%m:lﬁ i stfllc stagcca:bile = 8 por.avitim il procedsa. il Actiovigia @ aigiiatare. S TER ) Uova 10-15 giorni 30-50 giomni 05. :;:'lizr;:r';ad‘:”a;ﬂ“" penng: per- pulre: queksias: esiiio o -okio & liquido I sacchetto di aria e mettendolo in acqua per vedere se escono bolle. Se sono Il prodotta & efficiente dal punto divista | Si
aggiustarlo da salo. * BV ; pe it Lot il : e B _— ,l“l' e ‘ﬂh ; LI e . . - . " presenti bolle, il sacchetto deve essere sostituito, energetico?
11. Il prodotto & solo per uso interno. Non utilizzare all'aperto o in un ambiente MNon premere al centro, in quanto cio potrebbe causare il 9. Perno limite apertura sacco 1 2 3 05. Manuale OFg/ : 06. Prima di riavviare la macchina, assicurarsi che I'interno e I'esterno siano com-
urride. malfunzionamento del prodotto. 10. Coltello da taglio == ‘_ e Premere questo pulsante per aspirare || sacchetto trasparente. Puol controllars o Mantenimento della s pletamente asciutti. IL SACCHETTO SIGILLAT TTOVUOTO ASPIRA L'ARIA Il coperchio si chiude Per chiudere il coperchio superiore della macchina
12. Si sconsiglia I'uso di prese multiple. Se necessario, si consiglia di far controlla- - I ' manualmente il livello di vucto per tutta la durata della stampa, ma questo non ‘ ternperatura ambientale ; Sigillato sottovuoto Ec : b 9380 U'_D . e Men aspirare abbastanza stratio, sollovuoto, usa | palm: dalle mani per pizzicare con-
: : ) & 7 B9 S OSSERVAZIONI NOTE E CONSIGLI D'USO consarvato in scatale 01. Cio pud accadere se sono presenti pieghe, grasso, liquidi o altre sostanze ; s 2 X -

; e o P ; : Passo 4 sigillera il sacchetio. 77 PULIZIA E MANUTENZIONE DELLA MACCHINA SOTTOVUOTO : R j PRt : temporaneamente i due lat del coperchio superione.
re |a ciabatta da un professionista per verificarne la compatibilita con il prodot sl T — , — |B ) g : SR sull'estremita sigillata del sacchetto. Per favore, apri la borsa. Pulisci I‘estremi- rekhmalsley A AN
to. b elezionare (Standard) per la maggior parte del tipi di clbo _ sesein . ks o ; . Scollegare la macchina prima di pulirla. i i : A endi due clic, Mon premere al centro, in quante ci

: | —rrer e i . y ; : - oo e : ; : : ; e i a aperta della busta e rimettila sulla barra di saldatura a caldo per richiuderla. ; i
12 Proteanars i| prodatte & cavi slettric dal calors & dallfurmidity 2 a {Smooth) per cibi delicati. Avviare il processo (Seal) o 06. Accessori 01. La larghezza della borsa non deve superare i 30 cm 01 HQH riempire eccessivamente [a sacca perche cio impedisce Il corretio posi Eoalie-di té & mesi 12 mesi 02. Non immergere la macchina o il suo cavo elettrico in acqua o altro liquido per P : R o il g SMALTIMENTO ECOLOGICO potrebbe causars il malfunzionamento del prodotio.
' 99 P ] : . ; . 02. Scegliere il sacco sottovuoto adatto alla propria applicazione. |l solito sacchet- zionamento nella camera. g i 02. Una volta che il sacchetto & sigillato sottovuoto, controllare che il cibo all'in-
14. Il prodotto non necessita di lubrificazione. Non & consentita utilizzare solventi : i (VacdSeal). Premere questo pulsante per avviare o interrompere |la messa sottovuoto di un i ! i L : : ; : A g : : G s la pulizia. : Uit o i Sed et R
o i { ot h to piatto viene utilizzato solo per sigillare. Il confezionamento sottovuoto ritarda 02, Assicurarsi che I'imboccatura del sacchetto sia asciutta. L'umidita ridurra 'ef- : o - : . o arno non presanti umidita o liquidi. Se & presente umidita o liquido, aprire I3 _ -
g Y 2 . . . i 1 T - . . ! . - . i H dsfaranaivang non IUNzZiona. S5 | I
organici per pulire il prodotto. contenitorefrecipiente esterno per la conservazione ! : s ; ; : iairaaon s 2 12 03. Dopo I'uso, attendere che il dispositivo si raffreddi completamente, quindi pu i rata tear wbliidans sare a una nuova busta. Sa il cibo contians troopa Potete contribuire a proteggere 'ambiente! L I i Assicurars che il sacchetto sia completamanta
; i - (e : ; - Passo 5 la data di scadenza del cibo, ma non puo impedirne il deterioramento. e i Carne cotta Mmes! e lire la camera di aspirazione e le superfici con una spugna o un panno umido. o e s . ok PH . i i allinterna della camera a vusto. Il posizionamenta
15. Quando il prodotto non & in uso, assicurarsi che il fermo di bloccaggio non sia A A 03. Si prega di notare che i sacchetti non devono coprire I'apertura di estrazione 04 N i | . | i : £ acqua, si consiglia di congelarlo prima del confezionamento. Ricordate di rispettare le norme locali: consegnate le apparec- arriaa el RACR Bh EHECE A Sl ahE o
lasciato inserito, per evitare di comprimere eccessivamente la spugna sigillante i : Oani sigillo richiede 6-15 secondi. e la sigillatura sottovuo- ek y i 4. Man utilizzare una spazzola per strofinare la macchina per evitare graffi. 2 TR - - ) hiat lettrich 5 ; i b o it A i p L aillat
' P—— a ] iy : - i G dell*aria per non ostacolare il processo di sottovuoto. S o i ; i 3 i _ 03. Dopo una precedente operazione di sigillatura, ¢'e una pausa di 30 secondi chiature elettriche non funzionant! a un centro a1 smaltimento ap e R R
P i 3 hiaede 10-20 di. P | biil i B 05, LUtil I | duo di cib I d : riuzcita. Oppure sostituire la striscia di spugna nella
e accorciarne la vita utile to richiede secondi. Premi | pulsanti su entrambi i lati ; ; ; . . . Pane 1-2 giorni B-8 giormni . Utilizzare una carta o un panno per pulire gqualsiasi residuo di cibo o liguido : : : 3 2 i
: = b Pk st 14 i hirtiile Bikis bafiaunin 04. Pulire la bocca del sacchetto per assicurarsi che non vi siano pieghe o parti- : i B Al e prira di poter prermers il pulsante del vuoto o il pulsante di sola sigillatura per . propriato. camera a vuolo,
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INTRODUCTION 16. Ensure the electric wire does not hang outside the edges of the table or the GETTING TO KNOW THE PRODUCT PARAMETERS FIRST TIME USE VACUUM SEALING THE FRESH-KEEPING BAG 05. The recommendded sealing or vac/seal interval time be 30 seconds ore maore, PRESERVATION TIME OF VACUUM-SEALED FOOD GENERAL SAFETY RULES FOR FOOD CLEANIMNG THE PRESERVATION BAG 02. The prasence of folds, grease, liquid, or other obstruction can stop the heat- Is the vacuum sealer machine It is compatible with most bags in the mar-
working surface. Product Parameters . . . . _5!:: that the heating segling strip has enough time to cool. You can use your Strong vacuum, no germs. Remove internale air to prevent oxidation and avoid Following these safaty rules can make food safer and achieve a more effecti- 01. A used preseravation bag can be cleaned by warm w?ter. A:n appropriate sealing pmess wﬂrb.ting normally. . compatible with most food saver | ket. However, please note you may ohly be
Thank you for purchasing the eva Vacuum Machine. Your support and trust in us 17. The interior vacuum tube of the product cannot be cleaned. When using the _ When you use the product for the first tIrT'IE.‘, please remove gll the packaging and 01. Take Dl...l'l. a EL.I.II:EHEI bag (or make a bag using the above methgd}. Iter.ns safely and eﬁectl'n..-ely. . o . bacterial infection. Roper Situation (Prevent some foods or items from being extru- Ve vacuum preservation. amount of gentle detergerjt c:an.be added to the water. Rinse with fresh water 03. After a prevlﬂ us sealing pmcgdure. thereisa EID—second pause bafore you can bags? able to use them onca.
are much appreciated. For your own safety, please carefully read the safety instruc- vacuum function please do not use food containing too much water or other Rated voltage 100-240 V AC protective films. Do NOT remove the sealing element protective film. 02. Put the item into the vacuum bag, ensuring a small space exists between the 06. This product work continuously 30 cycles, after which the red indicators light de or losing shape). and dry before re-use. Discarding bags once they habe been re-used thres press either the vacuum sealing button or sealing only button to execute anot- —
tions containas within this manual before using yvour purchase. It is important that items that can squeeze out a lot of liquid. This will pravent the ligquid from get- o1 0z 03 04 05 04 item and the bad mouth. will flash, and the machine will not work until it has been at rest for 3 minutes. 01. If perishable food is heated or defrosted it should be eaten as soon as possible. times is recommended. her sealing procedurs. Is the product energy efficient? Yes
you use this pruduct anly as instructed. This manual also include important infor- ting into the machine and damaging the product. Rated frequency 50/60Hz 03. Pull each top side of the vacuum bag and put the bag mouth into the vacuum It will then be available for use again. This aspect of the program es designed ) 02. Once a vacuum-sealed bag | opened, you can reseal it by following the same 02. Turn the bag inside out and place on the upper level of a dishwasher for clea- : ‘ . .
: : Frozen Storage Preserved in Normal ; : The lid won't close tight enough To close the top lid of the vacuum sealer,
mation about our warranty service. Please retain this manual for future reference. Rated power 110W OPERATING GUIDE chamber and flatten. to protect your products and ensure the most effective sealing result. 16420°C : Vacuum-Sealed VECHUITNY procacs: g to vacuum. press the two sides of the top lid together
. . ) ) , H ! H m I How to use a roll or sealing film to make a preservation bag? 04. Press down the lid and ansure the lock buckle is secured, Press the ,Vac&Se- OF. To aveid any risk of burns, do not immediately touch the heat-sealing bar when 16+ ) Preservation Boxes 03. The best way to unfreeze a frozen bag is to place it in chlled cneditions and to WARRANTY AND SERVICE simultaneously, using your palms. Wait for
PRODUCT OPERATION STEPS Vacuum seal time 10-20s (if the bag is too large, the vacuum time wil dad i Moist o o al*button. the sealing procedure is completed. allow it to slowly unfreeze. Do not attampt to place it in hot water or to heat it 01. The warranty is limited to production defects and damage caused before use. wo Elicking aotinds: Dio viot nmas b the
SAFETY INSTRUCTIONS be extended accordingly.) Vac/Seal = Voo /Seal U e 01. Open the top lid, place the bag hook face down. 05. When the light stops flashing, press the ,Lid Unlock” button on both sides. 08, Pay attention to the condition of the vacuum. Press the ,Stop® button | appro- Meat & months 15-20 manths in a microwave, THE VACUUM SEALER F‘ML'NG GO OPERATE o 02, We offer a 12-month warranty for entire machine after the original purchase middle because this can cause product
Sindl 4 T 02. Lift the cutting knife and pull the bag under the cuttin rod. Remove the finished vacuum bag. priate to prevent food being extruded or losing shape. 04. If seasoned food is vacuum-sealed or preserved by other hypoxic methods 01. Che;kwhether there is power outage or whether the machine is properly plug- date, HEMtnction.
1. Please consult the User manual before using this product. Step 1 ing’e sea’ ime “1os 03. Pull out the appropriate length of the vacuum bag to ensure that the food is 09. Do not try to vacuum-seal objects with sharp shapes. Placing it in a container . and has been kept in indoor temperature for a few hours, fo not eat it beause it ged in. o o _ ) 03. Part cost and maintenance fees will be charged for damage caused by impro- - : —
2. The praduct is designed for househald use only. Press both side locks of the vacuum sealer. Open the lid. Vaccum degree -40KPa/-60KPa completely packaged. Then pressed down the cutting rod, slide the cutter from instead of a bag. Seafood & fish & months 10-12 menths might be toxic. 02. Check the electric wire, the 1?""”3.- and the machine itself .m see if there is any per use or other non-product guality problems. Vacuum does not work. Ensure the bag is containes entirely "-"'-"'th_”_"
3. The product is not design for use by individuals with disabilities or children. We Place the cpen end of the bag into vacuum chamber. Machine weight about 1.1Kg 01. Dry Vac/Seal one end to the other. You will abtain a pass-through puch that opens at bath VACUUMIZING A PRESERVATION CANISTER/CONTAINER 10, Place perishable food in cold or frozen storage immediately following the va- 05. To quickly freeze a bag of food, place it flat in a freezer. obvious damage. If the machine is damaged, do not use it. the vacuum chamber. Incorrect bag positi-
recommend that children should only use this product under parental super- : : It is suitable for food without any liquid. Press this button to start the vacuu- ends. # cuum sealing process. Vacuum sealing will delay expiration dates but cannot Chilfes kst e —_— 18-24 months oning will lead to unsuccessiul sealing. Or
7 ; ; ) . : - . . 7 VACUUM SEALER TROUBLESHOOTING PROBLEMS replace the sponge strip in che vacuum
vision. ming process and then proceed to the sealing. 04. Put any side of the bag under the Sealing elemeant, press down the lid and 01. Place the ilems into the vamuum container. prevent devomposition.
: : i ; ; : 5 ; ; : INSUFFICIENT AIR SUCTION OR FAILURE OF AUTOMATIC HEAT SEALING hamb
4, This product is not a toy. Step 2 press Seal” button. When ist sops flashing, press the ,Lid Unleck® button on 02. Connect the vacuum tube betwenn che machine and container as illustrated. THE FOLLOWING RECOMMEMNDATIONS APPLY TO BULK FOOD VACUUM ; B ; % Probl Soluti chamber.
; ; ; : : , _ ; . g e c : . . 01. Ensure the opening end of the bag is entirely placed within the vacuum cham- v Oan
5. Prior to use, please ensure the product is placed on flat film on top of a heat- Ensure the bag is contained entirely within the vacuum 02. Seal Function both sides. Remove the finished vacuum bag. 03, Press the Accessony” button, the machine will vacuumize the preservation - PACKAGING B e e saal Kas reft Baan aad
proof surface. chamber (inside the dashed black line). Incorrect bag posi- Product Structure Only use this button for sealing. It can be converted into ,SEAL" during the box/container. The indicator light stays on when the vacuum is completed. Cold Stfrage Preserved in Normal Vi saied 01. Before vacuum packing , wash hands and other cutting tools. a2 Chilack ity aasin ey iE na e et | !
6. Do not leave unattended when plugged in. tioning will lead to unsuccessful vacuuming. vacuum process for the purposes of achieving a semi-vacuum storage. 04, Press the air lock buckle and disconnect the vacuum tube, When the lid of (5+£3°C) Freservation Boxes 02. For perishable food, it is preferable to refrigerate immediately after a vacuum Dﬂ- Ptk vihathat s 16 s:?mepthing i héat—sealin G i fﬂr;.a 9 'me'l Ef: o may TG Install the seal and then reuse it.
7. When the sealing procedurs is completed, refrain from touching the heat-sea- 1. Control Panel bos/container cannot open anymore, it means that the food in the tank is in a seal. Dtl- Clvte tha A TH ot the max:hinegils Hitll Taikaa g PRSI ) L::‘ Imt" Ll S
ling bar. There is a risk of burning. 2. External Interface 03. Stop vacuum. Vacuum process is completed. Vegetables 1.3 davs 7-10 days 03. Vacuum-sealing dried goods, such as beans and grain, will delay their expira- ’ P ¢ Y ol o ——— AR
: ! : _ : : i , eg y ¥ : ; : ; 05. Check whether the preservation bag has an alr leak by filling the bag with air : " . .
8. Ensure the pruduct is unplugged when not in use. Step 3 3. Lid Unlock Press this button to stop the machine immediately. x tion dates. However, if kept at indoor temperature or in dark places, they may and placing it in water to see if any bubbles escape. If there are bubbles, the The bags are losing their The process will not work of the item has
9. Do not pull the electric cable when unpiugging the product. Alwasy unplug by To close the tap lid of the vacuum sealer, press the two 4. Lid Lock '- = become oxidized or start to sprout. bag will need o be replaced ' ' air tightness. corners that could puncture the bag and
directly removing the plug itself from the socket. sides of the top lid together simultaneously, using your 5. Welding Bar 04. Moist Vac/Seal T b Cooked meat 3-5 days 18-20 days 04. Do not use a brush to scrub the machine, to avoid leaving scratches. : allow the air to re-enter, as is the case
10. If the plug, the electric cable, or the product itself appear damaged, please palms. Wait for two clicking sounds. Do not press in the 6. Sealing Element This function is suitable for moist or juicy food. Press this button to start the & = 05. Use a paper or cloth to clean food residue or liquid inside the vacuum chamber. with some types of jerky. Ensure you have
stop using the product immediately. The product should only be repaired by middle because this can cause product malfunction. 7. Sealing Sponge vacuuming and sealing processes. — Eggs 10-15 days 30-50 days 06. Before you restart the machine, please ensure the interior and exterior are THE VACUUM-SEALED BAG | TAKING IN AIR allowed enough space within the bag for
the manufacturer or one of its designated agents. Do not try to repair it your- 8. Detachable Sink NOTES 3 completely dry. 01. This can happen if there are folds, grease, liquid, or other substances on the the jerky, especially at the open end. Also,
self. 9. Bag Mouth Limit Pin 05. H“"“EI. sealed end of the bag. Please open the bag. Clean the opening end of the bg always ensure the red light is off prior te
11, Thgl product is designed for indoor use only. Do not ues outdoors or in a damp m Step 4 . 10. Cutting Knife Pres; this b;ttn: tz vac:.uumfth: fresh bag. YT-:J- E:al.':lmanuallzrr iun;rﬂl the vacu- O Thiswidtilioof e big it bl excesd 80/, | Conservation of Prassrisd & Nornal CLEANING AND M.ﬁ!NTEHﬁNGE U'_F THE VACUUM SEALER and replace it on the heat-sealing bar for re-sealing. unlocking in c:u‘den.‘ to ensure that the seal
environment, - R T Y = Choose {Standard} for most food types or (Gentle) for deli- um degree Dy the duration of the press, but this will not seal the bag. 02. Please choose the appropriate vacuum bag for your use. The commen flat bag internal termperature Bracaciation Hoxes Vacuum-Sealed 01. Unplug the machine before cleaning it. o 02. Once the bag is vacuum-sealed, check the foad inside for maistura or liquid. If has had enough time to complete.
12. The use n.f power strips is not recommen ded. If required, we recommend the | cate foods. Start either the {Seal) or the (Vac&Seal) process. o6, A is only for sealing purposes. Vacuum sealing will delay food expiration dates MOTES AND SUGGESTIONS FOR USE ([25+27C) 02. DIG "":I‘t submerge the machine or its electric wire in water or any other liquid for there is any moisture or liquid, open the bag for re-sealing or change to a new What is the largest width of bag
power strip be examined by a profassional to ensure compatibility with the H ok S _ _ _ but cannot prevent decomposition. cleaning. _ bag. If the food contains too much water, freezing prior to packaging is recom- which sari ba usad with this mosar| 20om ENVIRONMENT ERIENDLY DISPOSAL
product. Press this button to start or stop vacuuming an external preservation canister/ 01. Do not overill the bag because this prevents correct positioning in the cham- Tea leavas & rnonths 12 months 03. Afler use, wait ofr the machine to completely cool down, then use a wet spon- rnendad.
13. Please protect the product and electrical cables from heat and damp. m Step & container, bar ge or cloth to clean the vacuum chamber and surfaces. How do | only seal There are two buttons on the top of the
14. The product does not require lubrication. Organic solvents must not be used to i S The single seal wil ltake 6-15 seconds. and the vacuum 02. Ensure the mouth of bag is dry. Moisture will reduce the effectiveness of the 04. Do not use a brush to scrub the machine, to avoid leaving scratches. (with a vacuum)? machine. Select the option you need, and Y 2
clean the product. I S seal will take 10-20 seconds. Press both sides buttons to seal. Lonkec mes Nk 12 months 05. Use a paper or cloth to clean food residue or liguid inside che vacuum cham- HEAT SEALING NOT WORKING PROPERLY it will automatically pause after sealing. It is m”cﬁ; hlellp Tmm‘:: :hg E_'n: m;wn:mn::?lgase rsrigmbslr t? ,rgl
15. When the product is not in use, please ensure that the lock catch is not kept on Pl %, release your perfect vacuum-sealed bag! 03. Please note that the bags should not cover the air extraction hole in order the ber. 01. An overheated sealing bar cause the end of the preservation bag to melt. Plea- very easy to use. :pii meimn;;aa;egu arc:::u :Z..te il;st:dmeﬂ:zrc:;;rmg electrica
In order to avoid excessively squeezing the sealing sponge and shortening its avoid impeding the vacuum process. Bread 1-2 days 6-8 days 06. Before you restart the machine, pleas ensure the interior and exterior are com- se open the top lid and wait for a few minutes to allow the sealing bar to cool Is the vacuum sealer noisy? Its operational volume is 50dB. i PO P ]
use life. 04. Wipe clean the bag mouth to ensure there are no wrinkles or dust particles. pletely dry. down. [ ]
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INTRODUCTION table ou de la surface de travail. CONNAITRE LES PARAMETRES DU PRODUIT PREMIERE UTILISATION PASSER L'ASPIRATEUR DANS LE SAC DE CONSERVATION 04. Essuyez la bouche du sac pour vous assurer gu'il n'y a pas de plis ou de par- DUREE DE CONSERVATION DES ALIMENTS SCELLES SOUS VIDE REGLEMENT GENERAL DE SECURITE ALIMENTAIRE 04, N'utilisez pas de brosse pour frotter la machine pour éviter les rayures. pour le refermer ou passez & un nouveau sachet. Si les aliments contiennent DEPANNAGE DES PROBLEMES AVEC LE SCELLANT SOUS VIDE

Merci d'avoir achete la machine a vide Eva. Nous apprecions vraiment votre sou- 17. Le tube d'aspiration interne du produit ne peut pas étre nettoyé. Lors de 'utili- ticules de poussiére. Aspirateur puissant, pas de germes. Retirez 'alr intérieur pour éviter I‘'oxydation et Le respect de ces régles de sécurité peut rendre les aliments plus sirs et 05. Utilisez un papier ou un chiffon pour nettoyer les restes de nourriture ou de trop d'eau, il est recommandé de les congeler avant de les emballer. = -

tien et votre confiance en nous. Pour votre propre sécurité, veulllez lire attentive- sation de la fonction d*aspiration, veuillez ne pas utiliser d'aliments contenant tension nominale 100-240 WV AC Lors de la premiére utilisation du produit, veulllez retirer tous les emballages et 01. Sortez un sac adapté (ou fabriquez un sac en utilisant la méthode cl-dessus). 05. L'intervalle de scellage ou de vide/scellage recommancdé est de 30 secondes Finfection bactérienne. Situation Roper [Empéchez certains aliments ou objets de obtenir une conservation sous vide plus efficace. liquide dans la chambre & vide. Prc.:rhleme Solution

ment les consignes de sécurité de ce manuel avant d'utiliser votre produit. Il est trop d'eau ou d'autres éléments susceptibles de faire sorir beaucoup de liqui- 2 = filrms de protection. NE PAS retirer le filim protecteur de |'élément d'étanchéité. 02. Mettez 'article dans le sac sous vide en veillant & laisser un peu d'espace entre ou plus pour laisser suffisamment de temps a la bande de thermoscellage pour i 08, Avant de redémarrer la machine, assurez-vous que l'intérieur et I'extérieur sont Sl le joint n'a pas &8 utilise pendant

: g : , : : : il 35 : fréguence nominale | 50/60Hz ) - o . i . fuir ou de perdre leur formej. . o , : g X LE THERMOSCELLAGE NE FONCTIONNE PAS CORRECTEMENT une longue période, 2 joint peut ne pas ioit, puls réutil

important que vous n'utilisiez ce produit que conformement aux instructions. Ce de. Cela empéchera le liquide de pénétrer dans la machine et d'endommager o 0z 03 04 05 0 I'article et I'ouverture de la bouche. refroidir. Vous pouvez utiliser vos articles en toute sécurité et efficacement. D1. Lorsgue des aliments périssables sont chauffés ou décongelés, ils doivent &tre complétement secs. : i S ST b 190 J P Installez le joint, puls réutilisez-le.

manugl contient également des informations importantes sur notre service de ga- le produit. capacité nominale 110W 03. Tirez chague haut du sac sous vide, placez la bouche du sac dans la chambre 06. Ce produit fonctionne en continu pendant 30 cycles. Aprés cela, le voyant : : consommés dés que possible. 01, I.t.lr'uE I::arTF.l de souFIurE surchauffée fera fandre I'extrémité du sac Fle conserva- -Dnctattl-?nner carrectement aprés plusieurs

rantie. 5'il vous plait garder ce manuel pour référence future. T i . MODE D'EMPLOI a vide et aplatissez. rouge clignotera et la machine ne fonctionnera pas tant quelle n‘aura pas été stockage ‘3?”99'9 ‘30”53"?3 nc:rrnalemerwt Scalié 50U vide 02. Une fois que j‘ai ouvert un sac scellé sous vide, vous pouvez le refermer avec NETTOYER LE SAC DE CONSERVATION tion. Veuillez ouvrir le c_cl_uvercle supérieur et attendre quelgues minutes que la entatives.

ETAPES DE FONCTIONNEMENT DU PRODUIT ternps d'aspiration 10-2'-?5 (Sile sac E?SHFDD grand, s'allongera le temps H E E E E E Comment fabrigue-t-on un sac de conservation a partir d'un rouleau ou d‘un D4. Appuyez sur le couvercle et assurez-vous gue la boucle de verrouillage est inactive pendant 3 minutes. |l est alors de nouveau utilisable. Cet aspect du (-16+20°C) Conserve dans des boftes le méme processus de mise sous vide. 01. Un sac de conservation usagé peut étre nettoyé & |'eau tiéde. Une guantité barre Fie soudure I'.‘E‘fl‘ﬂldISSt.%. o ) Les sacs perdent leur fonction Le processus ne fonctionnera pas si I'article a des

CONSIGNES DE SECURITE W vz e Consaneeel Dry ey Siop Maist s sy film de scellage ? sécurisée. Appuyez sur le bouton Vac&Seal. programme est congu pour protéger vos produits et assurer le résultat d'étan- 03. La meilleure fagon de décongeler un sac congelé est de le placer dans un en- appropriée de détergent doux peut étre ajoutée a |'eau. Rincez a |'eau douce 02. La presence de plis, de graisse, de liquides ou d'autres obstacles peut entrai- Stanchéits a F'air caing qui pourralert perforer le sac st permetire 4

1. Veuillez lire le manuel d'utilisation avant d*utiliser ce produit. Etape 1 temps de scellage unique | 6-15s YoxiSal . Wi Ael 05. Lorsgue le voyant cesse de clignoter, appuyez sur le bouton ,Lid Unlock™ des chéité le plus efficace. Viande & mois 15-20 molis vironnement réfrigéré et de le laisser décongeler lentement. N'essayez pas de et séchez avant de réutiliser. Il est recommandé de jeter les sacs aprés trois ner un fenctionnement anormal du processus de thermoscellage. I'air de f”‘;:‘; COmme ¢ ESti]l'E cas WEC;mlﬂms

2. Le produit sst destiné & un usage domestique uniquement. Appuyez sur les deux loquets latéraux de la machine & Ll . 01. Ouvrez le couvercle supérieur et placez le crochet du sac face vers le bas. deux cétés. Retirez le sac sous vide fini. 07. Pour éviter les brillures, ne touchez pas |a barre de thermoscellage immédiate- le mettre dans de I'eau chaude ou de le chauffer au micro-ondes. réutilisations. U3. Apres une operation de scellage precedente, il y a une pause de 30 secondes far’fm = | _”':’ 'm"sjt'{' x ;ESE; Gy %‘1"9'

3. Le produit n‘est pas congu pour tre utilisé par des personnes handicapées ou seeller sous vide. Ouvrez le couvercle. Placez 'extrémité degré de vide -40KPa/-60KPa 02. Soulevez la lame de coupe et tirez le sac sous |a barre de coupe, ment lorsque le processus de scellage est terming, . . . . 04. Si des aliments assaisonnés ont été scellés sous vide ou conservés par d‘au- 02. Retournez le sac et placez-le sur I'étagére supérieure d'un lave-vaisselle pour avant gue 1..r|::us puissiez appuyer sur le bouton :::Ie Tu'ldE ou sur le bouton de T:Zg:r:giﬂuf-T::,r-::up;a JZ. f,.ml :nc:egrin:gst
des enfants. Nous recommandons aux enfants d‘utiliser ce produit uniquement ouverte du sac dans la chambre 4 vide. Poids du produit environ 1.1Kg 03. Tirez la longueur appropriée du sac sous vide pour vous assurer gue les ali- 0B. Faites attention & I'état de |'aspirateur. 8 nécessaire, appuyez sur le bouton fruits de mer et poissons 6 mois 10-12 mois tres méthodes hypoxigques et conservés a température ambiante pendant le nettoyer. scellage uniguement pour effectuer une autre operation de scellage. Eteil‘l.t avant de ::Ié;.n:.'.m::ui Ierquour -'.'usz ESSIJ'E?I:I]I..I-E e
sous la surveillance de leurs parents. 01. Aspirateur & sec/Joint ments sont entigrement emballés. Appuyez ensuite sur le baton de coupe et MISE SOUS VIDE D'UNE BOITE/RECIPIENT DE CONSERVATION ~Stop” pour éviter que les aliments ne fulent ou ne se déforment. gquelques heures, ne les mangez pas car ils pourraient &tre toxigues. sceau 3 U ﬁuf‘isamrnmt. de lemps pour se temminer.

4. Ce produit n‘est pas un jouet. Etape 2 !I convient aux alum.ents sans liquide. Appuyez sur ce boulon pour commencer faites glisser le cutter d’un bout & l‘autre. Vous recevrez une pochette passe- 09. N'essayez pas de sceller sous vide des articles aux formes pointues. Mettez-le grains de café 8 mois 18-24 mois 05. Pour congeler rapidement un sac d'épicerie, placez-le a plat dans le congéla- :

5. Avant utilisation, assurez-vous que le produit repose sur une feuille plate sur Assurez-vous que le sac est entiérement contenu dans la a aspirer, puis continuez a sceller. partout qui s'ouvre aux deux extrémités. 01. Mettez les articles dans le récipient sous vide. dans un récipient au lieu d'un sac. teur. LA M‘F‘F_HWE_ A EMBALLER SOUS VIDE NE FUNCTIQHNE PAS GARANTIE EI' EEHT""';':: :
e Sliface vesistarnte &t chalsir chambre a vide (& I'intérieur de la ligne pointillée naire). Un 04. Placez n'importe queal coté du sac sous I'élément de scellage, poussez le cou- 02. Connectez le tuyau d'aspiration entre la machine et le récipient comme indi- 10. Conservez les denrées périssables dans un entrepdt frigorifique ou surgelé 01. ug”f'F? s'il y a une panne de courant ou si la machine est correctement con- 01. La gararj’fle ?51 limitee aux erreurs de production et aux dommages survenus Qi st [ s granics langeur de &4
6. Ne laissez pas |'appareil sans surveillance lorsgu'il est branché. positionnement incorrect du sac entrainera une aspiration 02. Fonction d'étanchéité vercle vers le bas et appuyez sur le bouton ,Sceller”. Lorsque la LED clignote, qué. immeédiatement aprés avoir passé I'aspirateur. Passer |'aspirateur retardera la y ; nectes, - : _ : ; J avant utilisation. : _ : e potrvant &iss tillade avsc s ModMle 7 30 cm
G P S T U s e e s SR el e La structure du produit Neutilisez ce bouton que pour sceller. || peut &tre converti en ,SEAL" pendant appuyez sur le bouton .Lid Unlock” des deux cétés. Retirez le sac sous vide 03. Appuyez sur le bouton Accessoires”, 'appareil aspire la boite/récipient de date d'expiration, mais I'expiration ne peut pas étre empéchée. chambre froide Conserve normalement e . LES RECOMMANDATIONS SUIVANTES S'APPLIGQUENT AUX 02. Verifiez que le cordon d'alimentation, la prise et la machine elle-méme ne pre- 02. Nous offrons une garantie de 12 mois pour I'ensemble de la machine a comp- ——
: = i : ol : i i i-vi ini | : | ing (5+£3°C) Conserve dans des boites =R SOUR VioR sentent pas de dommages évidents. Si la machine est endommagée, ne 'utili- ter de la date d°achat d'origine Comment sceller 7 II'y 2 deux boutons sur be dessus de i machine. Séiection-
thermoscellage. Il y a un risque de brilure. le processus sous vide pour obtenir un stockage semi-vide. fimi. conservation. Le voyant reste allumeé lorsque le vide est terming. EMBALLAGE SOUS VIDE DE GROS ALIMENTS P ges evidents. o L gee, el . o el _ 5 (avec vide) 7 nez 'option souhaitée et le processys s'amétera automati-

8. Assurez-vous que le produit est débranché de la prise de courant lorsqu'il n'est Etape 3 1. Panneau de configuration " 04. Serrez la boucle du sas & air et débranchez le tuyau d‘aspiration. Si le cou- 01. Lavez-vous les mains et les autres outils de coupe avant de passer I'aspirateur. S€Z pas. 03. Le colit des pieces et les frais de maintenance seront factures pour les dom- oiivot arrbata ssinn. Ciatideolo Rulleer,
pas utilisé. . Pour fermer le couvercle supérieur de la machine a sceller 2. Interface externe > Pk 03. Arrétez vercle du bos/container ne s'ouvre pas, cela signifie que la nourriture dans le légumes 1-3 jours 7-10 jours 02. Les aliments périssables sont mieux placés dans le réfrigérateur immeédiata- magtﬂﬁs causes pgr une mauvaise utilisation ou d'autres problemes de gualite

9. Me tirez pas sur le cordon d'alimentation lorsque vous débranchez le produit o sous vide, utilisez vos paumes pour pincer simultanément 3. Deverrouillez le couvercle ! 2 3 Appuyez sur ce bouton pour arréter la machine immédiatement. 3 Vo réservoir est sous vide. Le processus de mise sous vide est terminé, ment aprés avoir té mis sous vide. PRISE D'AIR INSUFFISANTE OU DEFAILLANGE DU non liés au produit. La soudeuse sous vide est-elle Son velume de fonctionnement est de 50 dB.

' ' I aa ) ' L T, A i - x s
Débranchez toujours en tirant la fiche directement de la prise L ¥ les deux cotés du couvercle supérieur. Attendez deux clics. 4. Loquet du couvercle 4 T {2 ,/’f 3 03. La date de péremption est prolongée en scellant sous vide les produits secs THERMOSCELLAGE AUTOMATIQUE bruyante 7
i é i B hriema ' ; ; ili ' i - , g [ ide/é Sité y i T viande cuite 3-5 jours 18-20 jours ; el i s .

10. Sila fiche, le fil électrique ou le produit lui-méme semblent endommagés, veu- ARDINEE PR AL IR, or LSt pOUIL SIS 0 Y2 AR R O epmIBtr Ime/cochoRs. . . G i L . e J : lefa uin les Niareota B4 120 corsnion. bapendant. 3 85 S0k consareg A 0ey 01. Assurez-vous que I'extrémité d‘ouverture du sac est entidrement & I'intérieur Ist das Vakuurmiergerét mit den meisten | La machine & sceller sous vide est-elle compatible
llez cesser immédiatement d'utiliser e produit. Le prodult ne peut &tre réparé fonctionnement du produit. 6. Element d'etancheite Cette fonction convient aux aliments humides ou juteux. Appuyez sur ce bou- m ) e . P il ! températures intérieures ou dans des endroits sombres, ils peuvent s'oxyder 35 I ches bk A fda Lebensmittalbedteln kampatibel? avec |a plupart des sacs alimentaires 7
que par le fabricant ou I'un de ses représentants désignés. N'essayez pas de 7. Eponge d'étanchéité ton pour démarrer le processus de mise sous vide et de scellage. RJ\\” e & L (&5 eufs 10-15 jours 30-50 jours Ou commencer & germer. 02. Vérifiez si I'éponge R et s aA
e Aparer rousmiEme: Eiip 4 Dy S AT -?<_lb" - NGl h e 0. Noutilpes pes o8 ioese pour IcOe: (e Machie Bour Sviter e fayUres; DEI Viérifiez si quelque chose est correctement insltallé sur la barre de thermascel- Le prodist es! énergle 7 i

11. Le produit est destiné a une utilisation en intérieur uniquement. Ne pas utiliser Sélectionnez (Standard) pour la plupart des types d'ali- 3. Goupille de limite d'ouverture du sac 05. Manuel St N N 05. Utilisez un papier ou un chiffon pour nettoyer les restes de nourriture ou de i Gt Sprochutbest-1 iconame i Snengie:? s
a |'extérieur ou dans un environnement humide. ments ou (Lisse) pour les aliments delicats, Demarrez le 10. Couteau de coupe Appuyez sur ce bouton pour aspirer le sac plastique. Vous pouvez contrdler REMARQUES Nt conservation de Conservé normalement Iipaclnan b chambioa s vide 04 Ugrif-iez que le couvercle supérieur de la machine est bien verrouillé L& Couvercls se ferme Pour fermer le couvercle supérieur de la machine &

P e ‘ : P rocessus (Seall ou (Vac&Seal). manuellement le niveau de vide pendant toute la durée de l'impression, mais 4 ; , : 1 1 ~ Bwant : | hi - [Firtér t 'extér it il ) ; : : 3 i i . o .

12. L'utilisation de "”U“'F‘I”EEEj nest pas '?C?mmE”dEE- Si ROcemsaln, Ntk Yol P us (Sesl) ou [V ) SRR R = = _ i 1emperature1amhuame Conservé dans des boites Scelle sous vide 00. Avar Igf mde[narmr W N S e Yo SR TR B s el o 05. Vérifiez si le sac de conservation présente des fuites d'air en remplissant le sac Pax ssaz dmpiraaur Bcallor SO yice, Uleez vos paLImes POUT [inces.
recommandons de faire verifier la multiprise par un professionnel pour la com- ; P : 0. La |?.VQEUF d.l-l.SﬂC ne doit pas dEPEESEF 30 cm. o _ REMARQUES ET SUGGESTIONS D'APPLICATION (25+2°C) complétemeant secs. dialr b ari I blncant dacs Fuais BouF volr al das Hillse nestt. B i Bl , simultanément les deu::t cbtés du couvercle supérieu
patibilité avec le produit. Etape 5 _ 02. VMeuillez choisir l2 ban sac sous vide pour votre application. Le sac plat habitual sont présentes, le sac doit &tre remplacé ELIMINATION RESPECTUEUSE DE L'ENVIRONNEMENT Attendez de_:ux |:I||:‘s. N appuyez pas au miliau, car

13. Veuillez protéger le produit et les fils électriques de la chaleur et de "humidité, Chaque sceau prend 6 a 15 secondes. et le scellement 06. Accessoires n‘est utilizé que pour le scellage. L'emballage sous vide retarde la date de pér- 01. Ne remplissez pas trop le sac car cela empéchera un positionnement correct fevilles de thé 6 mois 12 maois " : i cela p.uu"re.rt entrainer un dysfonctionnement du

14. Le produit ne nécessite pas de |ubrification. Aucun solvant organique ne peut sous vide prend 10 a 20 secondes. Appuyez sur les bou- Appuyez sur ce bouton pour démarrer ou arréter I'aspiration d'un conteneur/ emption des aliments, mais ne peut empécher leur détérioration. dans la chambre. NETTOYAGE ET ENTRETIEN DE LA MACHINE A EMBALLER SOUS VIDE LE SAC SCELLE SOUS VIDE ASPIRE L'AIR produit.
étre utilisé pour nettoyer le produit. ” S ::;';? ;ESSE:T::;NE pour libsrer votre parfaite pochette MRCIRIBNILClB GONERVARTIT sdarrs: 02. Assurez-vous que I‘ouverture du sac est séche. L'humidité réduit 'efficacité du s el 2 mois 12 mais g; ﬂebrlannchezz - mlacnr:mehsii:ant e l: netl:tduy:r.rl ebicis s — 01. Cela peut se produire s'il y a des plis, de la graisse, du liquide ou d'autres sub- Vious pouvez contribuer a la protection de I‘environnement! Laspirateur ne foncbionne pas, ’:SSJTE TUEJUE: IE.;MT e o araermiont :

15. Lorsque le produit n'est pas utilise, assurez-vous que le loquet de verrouillage joint. R L e e B S e stances sur 'extrémité scellée du sac. Veuillez ouvrir le sac. Nettoyez ‘extrémi- N‘oubliez pas de respecter les réglementations locales: remettez dans ﬂh’:. s r:,,ﬂ i |:ama:Jr:;ala 2 '”g"mr
n‘est pas laissé en place, pour éviter de trop comprimer 'éponge d'étancheité 03. Veuillez noter que les sacs ne doivent pas recouvrir 'ouverture d'extraction liquide pour le nettoyage. té ouverte du sac et placez-le sur |a barre de thermoscellage pour le refermer. les équipements électrioues hors d'usage a un centre d'élimina- O LIS I S i e

' : i uti faie o " ; - i 1-2] 6-8 jours 03. Aprés utilisation, attendez que I'appareil refroidisse complétement, puls net- ; ; ; S ; B N qpa 9 g d ; placez la bande d'sponge dans la chambre & vide,
el de raccourcir sa duree de vie utile. d‘air afin de ne pas géner le processus de mise sous vide, ain jours I k s Sl i . . -
i pas g B P e 2 i ; 02, Line fois le sac scelle sous vide, verifiez gu'il n'y a pas d*humidite ou de liguide tion des déchets appropria.
16. Assurez-vous que le cordon d'alimentation ne dépasse pas les bords de la toyez la chambre a vide et les surfaces avec une eponge ou un chiffon humide. [
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dans les aliments. Si de I'humidité ou du liquide est présent, ocuvrez le sachet
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INTRODUCCION
Gracias por elegir la aspiradora Eva. Apreciamos enormemente su apoyo v confi-

des de |la mesa o superficie de trabajo.
17. Bl tubo de vacio interior del producto no se puede limpiar. Cuando utilice |a

CONOCIENDO LOS PARAMETROS DEL PRODUCTO.

~Stop"” para evitar gue los alimentos se derramen o pierdan su forma. Fuerte vacio, sin gérmenes. Retire el aire interior para evitar la oxidacién y la infec- Seguir estas reglas de seguridad puede hacer que los alimentos sean méas 08, Antes de reiniciar la maguina, asegirese de que el interior v el exterior estén Bcabiem Solucién

anza en nosotros. Por su propia seguridad, lea atentamente las instrucciones de funcién de vacio, no utilice alimentos que contengan demasiada agua u otros voltaje nominal 100-240 V AC Cuanda utilice el producto por primera vez, retire todo el embalaje v las peliculas 01. Celeque los articulos en el recipiente al vacio, 09. Mo intente sellar al vacio articulos con formas afiladas. Pangalo en un recipien- cién bacteriana. Situacion Roper (Evitar que algunos alimentos u objetos se filtren seguros vy lograr una conservacion al vacio mas eficaz. completamente secos. 01. Una barra de sellado sobrecalentada hara que el extremo de la bolsa de con- _ i _E_I a s

seguridad de este manual antes de utilizar el producto. Es importante que salo uti- elementos que puedan exprimir una gran cantidad de liguido. Esto evitara que ; - el 50/60H protectoras, NO retire la pelicula protectora del elemento de sellado. 02. Conecte la manguera de vacio entre la maguina y el contenedor como se mu- te en lugar de una bolsa. o se deformen), servacion se derrita. Abra la tapa superior y espere unos minutos hasta que la Si @l zella no se ha uti !zadu durante .

lice este producto de acuerdo con las instrucciones. Este manual también contiene el liquido entre en la maguina y dafie el producto. o hiababl ookl & o0 02 03 04 05 06 estra. 10. Guarde los alimentos perecederos en camaras frigorificas o ultracongeladas 01. Cuando los alimentos perecederos se calientan o descongelan, deben consu- LIMPIEZA DE LA BOLSA DE CONSERVACION barra de sellado se enfrie. muche tiempo, es posidle que no funciene| nstale la junta y luego reutilicela.

informacién importante sobre nuestro servicio de garantia. Censerve este manual capacidad nominal 110w 03. Pulse el botdn ,Accesorios®, el dispositivo aspira la caja/contenedor de con- inmediatamente después de pasar la aspiradora. Aspirar retrasara la fecha de _ mirse lo antes posible. 01. Una bolsa de conservacion usada se puede limpiar con agua tibia. Se puede 02. La presencia de arrugas, grasa, liquidos u otros obstaculos pueden hacer que compotaments deepubs e varos interis.

para futuras consultas. PASOS DE FUNCIONAMIENTO DEL PRODUCTO ) ) - ) OPERACION MANUAL servacion. La luz indicadora permanecera encendida cuando se complete el caducidad, pero no se puede evitar. alrnacena:rlmnlnzcungelado Conservado normalmente il e 02. Una vez que abro una bolsa sellada al vacio, puedes volver a sellarla con el agregar al agua una cantidad adecuada de detergente suave. Enjuague con el proceso de termosellado funcione de manera anormal.

Hermpa e aspirado 10-20819) I tolan o8 domasiatigrance. E E E E E .Cémo se hace una bolsa de conservacién a partir de un rollo o pelicula de vacio. kR Gonservado eh cajas misme proceso de aspirado. agua dulce y seque antes de volver a usar. Se recomienda desechar las bolsas 03. Después de una operacion de sellado anterior, hay una pausa de 30 segundos Las bolsas plerden su funcion. El proceso no funcionard si el articulo tiene esquinas

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD Pasa 1 se alargara el tiempo de vacio en consecuencia.) Diry saal Stop Maoist A F— sellado? 04, Apriete la hebilla de blogueo de aire y desconecte la manguera de vacio. Sila 03, La mejor manera de descongelar una bolsa congelada es colocarla en un am- despues de tres reutilizaciones. antes de gue pueda presionar el boton de vacio o el botan de solo sellado para nermeaticidad. que podrian perforar 1a bolsa v permitir gue vuelva

1. Lea el manual del usuario antes de usar este producto. Apriete ambos pestillos laterales del sellador al vacio. Abre tlempo de sellado dnico | 6-15s Vac/ieal Ve /Seal ' B tapa del bos/recipiente no se abre, significa gue la comida en el tanque esta en CArFi & meses 15-20 mases biente refrigerado y dejar gue se descongele lentamente, No intente ponerlo en 02. Voltee la balsa y coléguela en el estante superior de un lavavajillas para limpi- realizar otra operacion de sellado. & entrar alre, como &5 el cas0 de algunas cecinas,
2. El producto esta destinado Unicamente para uso doméstico. latapa. Cologue el extremo abierto de la bolsa en la cama- P 01. Abra la tapa superior y cologue el gancho para bolsas boca abajo. el vacio. El proceso de vacio esta completo. agua caliente o calentarlo en un microondas. arla. ﬁi?:ﬁiﬁi‘;ﬂ:‘? E}:;iﬁf;ejipi‘:fnz:Lﬂ_:ﬂ';‘fa
3. El producto no estéd disefado para personas con discapacidades o nifios. Re- ra de vacio. grado de vacio -40KPa/-60KPa 02. Levante la hoja de corte y lire de la bolsa debajo de la barra de corte. 04. Si los alimentos condimentados han sido sellados al vacio o conservados por gﬂerrés s}:amljr;:r;se;;ﬂme de que I; luz roja LI“'.STE :
' if i a4 ; i i mariscos y pescado & meses 10-12 meses ; PR i i L .
comendamos que 1os nifios usen este producto solo bajo la supervision de los Peso del Praoducto aproximadamente 1.1Kg ) 03. Sague la bplsa de: la aspiradora de la longitud adecuada parg asegur.arse dg- (" % ¥e otros métodos hipoxices y mantenidos a ter'r]pgratura amiiente durante algu R DORA AL VACIO NO FUNCIONA. GARANTIA "rf EEH'I!.FIQI-D ; " . apagada antes de desbloquear para asegurarse de
padres. Paso 2 01. Aspirador en seco/Sello que la comida esté completamente empaquetada. Luego presione hacia abajo RN P e D | nas horas, ne los coma, ya que pueden ser toxicos, .AEA_ : : Ll T ) 01. La garantia se limita a errores de produccion y dafios ocurridos antes del uso. que & sello haya tenido el tiempo suficiente para

4. Este producto no es un juguste. Aseglrese de gue |la baolsa este completamente contenida Es adecuado para alimentos sin liquido. Prasione este boton para comanzar a el palo de corte y deslice el cortador de un extremeo al ofro. Recibira una bolsa ,—;:" -T}-}" L Q_ | (& granos de café B { R ratas 05. Para congelar rapidamente una bolsa de comestibles, coléquela plana en el 1. Verifique si hay una falla de energia o si la maquina esta conectada comecta- 02. Ofrecemos una garantia de 12 meses para toda la maquina a partir de la fecha b i

5. Antes de usar, aseglrese de que el producto esté sobre una sabana plana dentro de la camara de vacio (dentro de la linea discontinua aspirar y luego continuar sellando. de paso que se abre en ambos extremos. i ﬂﬁ ; N congelador. mente. . - o original de compra.
sobre una superficie resistente al calor. negra). La colocacién incorrecta de la bolsa resultara en 04. Cologue cualquier lado de la bolsa debajo del elemento de sellado, empuje la o) Nt 02. Compruebe el cable de alimentacion, el enchufe y la propia maguina en busca 03. Se cobrard el costo de las piezas v |a tarifa de mantenimiento por los dafios SRl o5 BLaas A Dolea T orere

6. No deje el dispositivo desatendide cuando esté enchufado. una aspiracion fallida. 02. Funcién de sellado tapa hacia abajo y presione el botén ,Sellar’. Cuando el LED parpades, pre- _ _ de dafios evidentes. Si la maquina esta danada, no la use. causados por el uso inadecuado u otros problemas de calidad no relacionados i B el L o st pradalors 30 em

- Estructura del producto Use este botdn solo para sellar. Se puede convertir a ,SELLO" durante el pro- sione el botén ,Lid Unlock® en ambos lados. Retire la bolsa de la aspiradora tienda fria Conaarvada nomalinente ; LAS SIGUIENTES RECOMENDACIONES SE APLICAN A LA con el producto. : —

7. Cuando se complete el proceso de sellado, deje de tocar la barra de sellado : ; mit =k 5+3°C C d ; sellade al vacio : . Como sello? Hay dos botones en a parte superior de la maquina.
térmico. Existe fiesgo de quemaduras. Paso 3 ceso de vacio para lograr un almacenamiento de semivacio. terminada. A8£27Cey it b i ENVASADO AL VACIO DE ALIMENTOS GRANDES ENTRADA DE AIRE INSUFICIENTE O FALLO DEL ;—mn vaciol? Sl e ol i o 7 & bt dakirii

8. Asegurese de gue el producto esté desenchufado de la toma de corriente cu- Para cerrar la tapa superior de la 5Ej"a'jc'rﬂ_ al g utilice 1. Panel de control NOTAS ¥ SUGERENCIAS DE APLICACION 01, Laves? las mancs y ut[as herramientas de corte antes de prestl la aslpiradura. TERMOSELLADO AUTOMATICO automaticamente despues del sellade. B muy féci de usar,
ando no esté en uso. las palmas de las manos para pellizcar simultaneamente 2. Interfaz externa 03. Detener verduras 1-3 dias 7-10 dias 02. Es mejor colocar los alimentos perecederos en el refrigerador inmediatamente : : :

; : . 3 ; i 3. Desblogquear |a tapa Baalone A R e S s e s ey : i o ; d £ I ke 01. Asegurese de gue el extremo abierto de la bolsa esté completamente dentro

9. No tire del cable de alimentacién cuando desenchufe el producto. Desenchufe |Q5 dos lados d? la tapa superior. Espere dos clics. Mo pre 4- A p g - o 01. No IIenEe en exceso la bolsa ya que esto impedira el posicionamiento correcto espués de pasar |a aspiradora. . i S o it e i T = e T e PG

siempre tirando del enchufe directamente del tormacorriente. sione en el medio, ya que esto puede provocar un mal fun- . Fesullo de la tapa /,/ %? en la camara. - _— — 03. La fecha de caducidad se amplia al sellar al vacio productos secos como frijo- 02. Comprusbe si la esponja de selladc esta suelta iLa envasadora al vacio hace ruido u volumen de funcianamiento es de .
- et - A i [ [ i Y Y 5 carne cocinada -5 dias -20 dias i i : interi - -

10. Si el enchufe, el cable eléctrico o el producto mismo parecen dafados, deje de cionamiento gel producto. g Ela"a df Ejllad?l o 04, ASpiracar nmes o/ sesado _ . _ _ & ¥ 02. Asegurese de que la apertura de la bolsa este seca. La humedad reduce la : ; B Y CAMBCL e P SITEAMGIO, £F £ TN AT B barr e (R, Kt me o o1 g e 03. Verifique si algo esta instalado correctamente en la barra de sellado térmico. il sellador al vacio es compatible con la | Es compatible con la mayaria de las bolsas del mer-
usar el producto inmediatamente. El producto solo puede ser reparado por el ?- Eeme'_'" '3:1 e 5|T'—- 3 o EET‘:?. TUHGI{JU es adecuada para allr'r]entns lhumedos o jugosos. Presione este = efectividad del sallo. _ OSCUros, pued?ﬂ oxidarse o empezar a brotar. _ 04. Verifique que la tapa superior de la maquina esté completamente cerrada. mayoria de las bolsas de alimentos? cado. Sin embargo, tenga en cuenta que es posible
fabricante o uno de sus reprasentantes designados. No intentes arreglarlo t0 “ Paso 4_ i ) ) ] 3 FSpﬂma T boton para iniciar el proceso de vacio y sellado. 03. Tenga en cuenta que las bolsas no deben tapar la abertura de extraccion de huevos 10-15 dias 30-50 dias 04. No use un cepillo pari?: fregar “,a m?quma par,a evitar rayaria. ? o e 05. Verifique =i la bolsa de conservacion tiene fugas de aire llenandoe |2 bolsa con gue solo pueda usarlas una vez,
mismo. - . Seleccione ([Estandar) para la mayoria de los tipos de ali- 8. Fregadero desmontable aire para no entorpecer el proceso de vacio. 05, Use un papel o un pafio para limpiar cualguier resto de comida o liquido en la : ; : : i . = SR R

) e . i i [ B i - ! x ; 3 aire y colocandola en agua para ver si salen burbujas. Si hay burbujas, se debe iEl producto es energéticamente eficientey Si

11. Bl producto es solo para uso en interlores. No lo use al aire libre o en un am- mentos o (Suave) para alimentos delicados. Inicie el proce- 9. asa'.jur de limite de apertura de la bolsa 05. Manuel ) 04. Limpie la boca de la bolsa para asegurarse de que no haya arrugas ni particu- camara de vacio. reemplazar la bolsa
biente hiimeda. so (Seal) o (Vac&Seal). 10. Cuchillo de corte Presione este botén para aspirar la bolsa adhesiva. Puede controlar manu- ASPIRAR LA BOLSA DE CONSERVACION DE ALIMENTOS FRESCOS las de polva. conservacion de B wamaiaiy 06. Antes de reiniciar la maquina, aseguirese de que el interior y el exterior estén ) T —— O —

12. No se recomienda el uso de regletas. Si es necesario, recomendamos que un almente el nivel de vacio durante la duracion de la impresion, pero esto no 05. El tiempo de intervale de sellade o vacio/sellade recomendado es de 30 se- ternperatura ambiente S otmeniada en calid sellado al vacio completamente secos. LA BOLSA SELLADA AL VACIO ASPIRA AIRE No aspirar lo suficientemente fuerte. utilice las palmas de las manos para pellizcar simul-
profesional revise |a regleta de enchufes para verificar su compatibilidad con el Pasa 5 _ sellara |a bolsa. 01. Saque una bolsa adecuada {o haga una bolsa usando el método anterior). gundos o mas para permitir que la tira de sellado térmico tenga suficiente (25+2°C) 01. Esto puede suceder si hay arrugas, grasa, liquido u otras sustancias en e ex- dneamente los dos lados de la tapa superior. Espere
producto. Cada sello tarda de 6 a 15 segun:_:lns_ y el sellado al vacio ) D2. Cologue el articulo en la bolsa de la aspiradora, asegurandose de dejar un tiempo para enfriarse. Puede !.Jti|l25r sus articulos de forma segura vy eficaz. LIMPIEZA Y MANTEPIII\:IIE NTO DE LA ENVAEADDHA AL VACIO tremo sellado de |a bolsa. Por favor, abre Ia bolsa. Limpie el extrerno abierto de ELIMINACION RESPETUOSA CON EL MEDIO AMBIENTE dos clics. No presione en e "ngd 0, ya que esto pus-

13. Proteja el producto y los cables eléctricos del calor v la humedad. tarda de 10 a 20 segundos. jPresiona los botones a cada 06. Accesorios L o - - peguefio espacio entre el articulo y la abertura de la boca. 0€. Este producto funciona continuamente durante 30 ciclos. Después de eso, hojas de té & meses 12 meses 01, Desenchufe la maguina antes de limpiarla. la bolsa y vuelva a colocarla en Ia barra de sellado térmico para volver a sellar de provocar un mal funcionamiento del producto.

14. El pmdu:t.cl no requiere lubricacion. Mo se pueden utilizar disclventes organi- lado para liberar tu perfecta bolsa sellada al vacio!l z:lzzr?iizz:g: Z:II:rl:clrclar a detener ia aspiracion de un reciplente/reciplente 03. Tire da_cada parte S.UPH-riDr rdﬁ la bolsa de vacio, cologue la boca de la bolsa la luz ir'!dica‘_ﬂma roja parpa.dearét yla méang T FU”Fiﬂf”aré _hama que haya 02. N:r::r:ﬁ:f lizzr:aq“'”a ni su cable electrico en agua ni en ningun otro liquido 02. Una vez que la bolsa esté sellada al vacio, verifique si hay humedad o liquido — : ?
cos para limpiar el producto. . en la cdmara de vacio y aplanela. estado inactiva durante 3 minutos. A ccrﬁtjnqacl_ar'l. esta disponible para su uso _ et gt p 4 p " _ N . an el Interior de los alimentos. 51 hay humedad o liquido, abea la bolsa para vol- e SR e e e S s, Vakuum funktioriert nicht. Asegirese de que la holsa ?ﬁte mmmmwgr‘,te

: . i . . : : ; . ; carne cocinada 03. D d | d t i leto v | P Y proteg i
15. Cuando el producto no este en uso, asegurese de no dejar el pestillo de blo- 04. Presione la tapa hacia abajo y asegurese de gue la hebilla de blogueo este de nuevo. Este aspecto del programa esta disenado para proteger sus produc- . Lrespues de sU UsD, espere a que el dispositivo se enlre por completo vy iuego llarl i bol Si al ali t ti d iad 5 : : 7 dentro de la cdmara de vacio. La colocacian incor
: i _ ; : ’ p o R : : - ; . ver a zellaria 0 camoie a una Dolsa nueva. ol el aimanto connens demasiaca Hecuerde respetar la nommativa local: entregue los equipos elec- cta de |2 bolsa resultars lada fallide. O
queo para evitar comprimir en exceso |a esponja de sellado v acortar su vida asegurada. Presione el botdn Vac&Seal. tos y garantizar el resultado de sellado mas eficaz. limpie Iacamar_a de vacio y las supfarﬂ-f:les con un:et esponja o un pano humedo, agua, se recomienda congelarlo antes de envasario. R 0 750 T BIEnen 5 i Cantre. i dirinasssn 'de reeidkioe recta de la bolsa resultara en un sellado fallido. O
urtil. 05. Cuando la luz deje de parpadear, presione el botén Lid Unlock" en ambos 07. Para evitar quemaduras, no toque |a barra de sellado térmico inmediatamente pan 1-2 dias 6-8 dias 04, Mo use un cepillo para fregar la maquina para evitar rayarla. PRy reamplace |a tira de esponja en la camara de vacio.
16. Aseglrese de que el cable de alimentacion no se extienda mas alla de los bor- lados. Retire la bolsa de la aspiradora terminada. después de completar el proceso de sellado. 05, Use un papel o un pano para limpiar cualquier resto de comida o liguido en la [ ] ;

oy
 S—

Us0 POR PRIMERA VEZ

ASPIRAR UNA LATA/RECIPIENTE DE CONSERVACION

uvobp KORAKI DELOVANJA IZDELKA SPOZNAVANJE PARAMETROV IZDELKA PRVA UPORAEA SESANJE VRECKE ZA SVEZINO uporabljate varno in uginkovito, ROK UPORABE VAKUMIRANE ZIVILA SPLOSNI PREDPISI O VARNI ZIVILI CISCENJE VRECKE ZA SHRANJEVANJE nete gumb za vakuurm ali gumb samo za tesnjenje, da izvedete nov postopek ODPRAVLJANJE TEZAV Z VAKUUMSKIM VARILNIKOM
Zahvaljujermo se vam, da ste izbrali vakuumski stroj Eva. Zelo cenime vao podpo- 0B. Ta izdelek neprekinjenc deluje 30 ciklov, Po tem utripa rdeéa indikatorska lucka Modan vakuum, brez mikrobov. Odstranite notranji zrak, da prepretite oksidacijo in UpoStevanje teh varnostnih pravil lahke naredi hrano varnejéo in doseie 01. Uporabljeno vretko za konzerviranje lahko odistite s toplo vodo. Vodi lahko tesnjenja. -
re in zaupanje v nas. Zaradi lastne varnosti pred uporabo izdelka natanéno prebe- Nazivna napetost 100-240 W AC Cb prvi uporabi izdelka odstranite vso embalaZo in zas€itne folije. NE odstranjujte 01. Vzemite primerno vretko {all naredite vreCko na zgornji nagin). in stroj ne bo deloval, dokler ne miruje 3 minute, Nato je ponovno na voljo za bakterijsko okuZbo. Roper situacija (prepredite puséanje ali izgubo oblike nekaterih u€inkovitejSe vakuumsko shranjevanje. dodate ustrezno koli¢ino blagega detergenta. Pred ponovno uporabo sperite s __ Prnh.lem _ Resitev
rite varnostna navadila v tern priroéniku. Pomembneo je, da ta izdelek uporabljate Korak 1 . 50/60H zascitne folije s tesnilnega elementa. 02. Predmet polozite v vakuumske vretko in pazite, da med predmetom in ustno uporabo. Ta vidik programa je zasnovan za zaséito vasih izdelkov in zagotav- 5ivil ali predmetaov). svezo vodo in posusite. Priporoéljivo je, da vrecéke po treh ponovnih uporabah Ce “35_”"3""19 _ﬁ"sa niste uporabljal,
le v skladu z navedili. Ta priroénik vsebuje tudi pomembne informacije o nagem Pritisnite obe stranski zaporki sesalnika. Odprite pokrov, ot bty £ v 0z 03 04 05 0é odpriino ostane malo prostora. lianje najudinkovitejfega rezultata tesnjenja. 01. Ko hitro pokvarljiva Zivila pogrejemo ali cdmrznemao, jin &im pre| zauZijemo, zavrzete, GARANCIJA IN SERVIS i - Pkl cii R Do oeovg Mamestite tasnilo in ga nate ponavno Uporabite,
garancijskem servisu. Prosimo, da ta priroénik shranite za uporabo v prinodnosti. QOdprti kenec vrecke poloZite v vakuumsko komoro. Mazivna mod 110W 03. Povlecite vsak zgornji del vakuumske vratke, postavite ustje vreéke v vakuum- 07. Da se izognete opeklinam, se ne dotikajte palice za toplotno tesnjenje takoj, ko 02. Ko enkrat cdprem vakuumsko zaprio vreéko, jo lahko ponovno zaprete z ena- 02. Obrnite vrecko in jo postavite na zgornjo polico pomivalnega stroja, da jo 01. Garancija j& omejena na proizvodne napake in poSkodbe, ki so nastale pred pravino.
= . C— —— — NAVODILA ZA UPORABO sko komoro in splogéite. je postopek tesnjenja kongan. SNIZIC SIMSUeeT|  nnien narmitoo Galiaiakio Zaprb kim postopkom vakuumiranja. oEistite, uporabo.
VARNOSTNA NAVODILA assntala 10-20s (Ce je u.r:acka prevelika, se ¢as vakuumiranja H E E H m H Kako naredite vrefko za konzerviranje iz zvitka ali tesnilne folije? 04. Pritisnite pokrov navzdol in se prepricajte, da je zaklepna zaponka pritrjena. 08. Bodite pozorni na stanje vakuuma. Po potrebi pritisnite gumb ,stop®, da (-16+20°C) Ohranjeno v Skatlah 03. Najboljdi natin za odmrzovanje zamrznjene vredke je, da jo postavite v hladilno 02. Nudimo 12-meseéno garancijo za celoten stroj od prvotnega datuma nakupa. Vregke izgubijo svojo funkoijo Fastopek ne bo deloval, ée ima predmet vogale,
1, Pred uporabo tega izdelka preberite navodila za uporabo usireena pocalisa) Ciry Wsist ; Pritisnite gumb Vac&Seal. prepreite, da bi hrana iztekla ali izgubila obliko. okolje in pustite, da se pocasi odtali. Ne posku$ajte ga dati v vrofo vodo ali ga 03, Stroski delov in stroski vzdrievanja bodo zaraéunani za Skodo, povzrodeno Zrakotasnost. ki bi lahka preluknjal vretka in omogoéili panoven
. p * p p . Seal Stop hMarual Accessony . = 2 i ; " ; : < ; 4 i : o i . S : . - 4 A : I 2 VAKUUMSEKI APARAT NE DELUJE i Z i ; % i Py vstop zraka, kot ie to v primeru sunkovitih oblaci
2. izdelek je namenjen samo za uporabo v gospodinjstvu, Korak 2 Ca R | e Vac/Seal Vacfieal 01. Odprite zgornji pokrov in postavite kavelj za vre<ko s sprednjo stranjo navzdol. 05. Ko luéka preneha utripati, pritisnite gumb Odklepanje pokrova" na obeh stra- 08. Ne poskusajte vakuumsko zapreti predmetov z ostrimi oblikami. Dajte ga v meso & meseci 15-20 meseci segreti v mikrovalovni pecici. _ bt _ . L _ . o zaradi nepraviing uporabe ali drugih teZzav s kakovostjo, ki niso povezane z 5 F‘_é Lt dJ _ ph_ R e
3. Izdelek ni namenjen za uporabe s strani invalidnih oseb ali otrok. Priporoéamae, Prepricajte se, da je vretka v celoti v vakuumski komori asih 02. Dvignite rezilo in povlecite vreko pod rezilo. neh. Odstranite konéano vakuumsko vrecko. posado namesto v vrecko, 04. Ce so bila zadinjena Zivila vakuumsko zaprta ali konzervirana z drugimi 01. Preverite, ali je prislo do izpada elektri¢ne energije ali je stroj pravilno prikljucen. izdelkom. I'GF:i” ﬂﬂﬂdsi aIP:E"*'“?' P'r D*-ID'PJ: Wﬂsmf?ﬂ dJ:Ir“fb-': ]
da otroci ta izdelek uporabljajo le pod nadzorom stargev. {znotraj &rne Ertkane &rie). Mepravilna namestitev vrecke Raven vakuuma -40KPa/-60KPa 03. lzvlecite ustrezno dolzing vakuumske vredke, da zagotovite, da je hrana po- 10. Pokvarljiva Zivila tako] po vakuumiranju shranite v hladilno ali zamrzovalno ) o _ _ hipoksiénimi metedami in hranjena na sobni temperaturi nekaj ur, jih ne jejte, 0z, PFE‘VVEF'TE napajalni kabel, VTIE in sam stroj glede oéitnih poskodb. Ce je stroj JZ;‘: q::nc; E’E;TAEE:':;; rdz.lf:aa u':éz Eamsu:ti deangl-
4. Taizdelek ni igraga. bo povzrotila neuspeino sesanje. Te*a izdelka o 1.1Kg , . , polnoma zapakirana. Nato pri.tis..nite na raz;lnu palico in pgtisnite rezalnik od Shraml'_:H.i‘.\.. Vakuumiranje bo podaljSalo rok uporabnostl, vendar ga ni mogoce maorski sade?i in ribe & mesaci 10-12 meseci saj ?D.lﬂhk!:l Strupanﬂ_. . - - . poskodovan, ga ne uporabljajte, i de e peln':a'. Aol Easacis dukn;'-:':aﬂje_
5. Pred uporabo se prepricajte, da je izdelek postavijen na ravno podlage na to- 01. Suhi sesalnik/tesnilo enega konca do drugega. Prejeli boste torbico za prehod, ki se odpre na abeh VAKUMIRAN.JE PONZE/POSODICE ZA KONZERVIRAN.JE preprediti. 05. Ce Zelite hitro zamrzniti vregkeo z Zivili, jo poloZite ravno v zamrzovalnik.
plotne adporni povrSini. Primeren je za hrano brez tekocine. Pritisnite ta gumb za zacdetek vakuumiranja kancih. kayna zrna 8 meseci 18-24 mesec NEZADOSTEN DOVOD ZRAKA ALI OKVARA
6. Naprave ne puséajte brez nadzora, ko je prikljuéena v elektriéno omrezje. Korak 3 in nate nadaljujte s tesnjenjem. 04, Postavite katero koli stran vretke pod tesnilni element, potisnite pokrov nav- 01. Postavite predmete v vakuumskeo posodo. AVTOMATSKO TOPLOTNO TESNJENJE
7. ko je postopek tesnjenja kanéan, se ne dotikajte palice za toplotno tesnjenje. Gg Izelllte zapreti zgormji p{l:rl-cmv sesalnika, z dlarl1 mi hkrati . . zdaolin plriltmmte gumb ,Seal”. Ko Iuc:ka LEIIJ'w utripa, pritisnite gurrjb ~Odklepanje 02. F‘{:leez[te vakuumsko {:Eﬂ.:-'umed strojem in pﬂi&odt}. kot je prikazano. 1 . NASLEDNJA PRIPOROCILA VELJAJO ZA 01. Prepricajte se, da je odprtina vrecke v celoti znotraj vakuumske komore. Kaksna ja najvedia Srina taroe, ki jo lahko
Obstaja nevarnost opeklin, ' pritisnite ocbe strani zgormjega pokrova. Poéakajte, da se 02. Funkcija tesnila pokrova” na obeh straneh, Odstranite konéano vakuumsko vrecko. 03. Pritisnite gumb ,Dodatki®, naprava posesa skatlo/posode za shranjevanje. In- o _ VAKUUMSKO PAKIRANJE VELIKIH ZIVIL 07" Praverie ali lstaanikia aoba s rahEana uporabljate s tam modalom? cm
& Poskrbite. da la Izdelek Izkliufan |2 elelkdriEneaa amrasla. ko aa he utorabiate v -v" zasligita dva klika. Ne pritiskajte na sredini, sgj lahko to Struktura izdelka Ta gumb uporabljajte samo za tesnjenje. Med vakuumskim postopkom ga je dikatorska lucka bo ostala prizgana, ko bo vakuum konéan. hiadilnica Ohranjen normaino k i rt 01. Pred sesanjemn si umnijte roke in drugo rezalno orodje, : i, J il ] : | bz o e . 7 T
' ; | | g ja, ko g P jarm. : : iy s . g : g i . : (5+3°C) Ohranieno v Skatlah vakuumsko zaprio e e s ; ik ; o 03. Preverite, ali je nekaj pravilno nameséeno na drogu za toplotno tesnjenje. Kako zapedatim? Ma vrhu stroja sta dva gumba. [zberte Zeleno mainost in
B foa ook niv uporabl. oa lahka zkikisite 2 aleldrifnege. dmidie: povzroéi nepravilne delovanje izdelka. mogode pretvoriti v ,SEAL", da se doseZe pol-vakuumsko shranjevanje. 04. Stisnite zaponko zradne zapore in odklopite vakuumsko cev. Ce se pokrov ) 02. Pokvarljiva Zivila je najbolje dati v hladilnik takoj po vakuumiranju. 04. Preverite, ali je zgornji pokrov stroja popolnoma zapahnjen (2 vakuumom)? postopek s2 bo po lesnjenyy samodein ustavl, Je zelo
10. Ge se viié, elektriéni kabel ali sam izdelek zdi podkodovan, izdelek takoj pre- 1. Upra'url.j.anje sistema ) o, bosa/posode ne odpre, je hrana v rezenvoarju v vakuumu. Postopek vakuum- 03. Aok uporabnosti se podaljSa z vakuumskim zapiranjem posusenih izdelkov, 05' p it ' i ekl B it P i el - . init enosiaven zauporabo,
[ A, 7 ERER .. . . f ; : . Preverite, ali vretka za konzerviranje puséa zrak, tako da vreéko napolnite z
sahaits uoorablisti: [xdeiek lahic: oo o Siozvailes b eden o riesovil 2. Zunanji vmesnik 03. Ustavi se i - iranja je koncan, zaleniava 1-3 dnevi 7-10 dnevi kot so fizol in Zita. Ce pa jih hranimo pri netranjin temperaturan ali v temnih R . o s i iy RERECeR
J B jatl. pPop p I jed i GER ’ : ; - I ; e L e g i Zrakom in jo postavite v vodo, da vidite, ali izstopijo mehuréki. Ce so prisotni o g
poohlasgéenin zastopnikov, lzdelka ne poskusajte popraviti sami. “ Korak 4 3. DOdklepanje pokrova Pritisnite ta gumb, da takoj zaustavite stroj. g prosion, ik drEidinge S8 Z0Cne)) Kl mehuréki, je treba vretko zamenjati SR TRRENR 2 yERA R Mj del ja ju 50 dB
11. Izdelek je namenjen samo za uporabo v zaprtin prostorih. Ne uporabljajte ga na Ly |2berite (Standard) za vedino vrst Zivil ali (Gentle) za 4. Zaklep pokrova (*-\x_v/ .f"‘_“_;;\: 04. Za Eisenje stroja ne uporabljajte krtade, da se izognete praskam. 2 L pna? jegova glasnast delovania je 50 dB.
. i o Zutliiva sivi i i : i j i i irani ) Y Kuh 3-5 dnevi 18-20 dnevi iriarn ali Sisti | tokodi ; - )
proster ali v viaZnem okolju. : | obéutliiva Zivila, Zafnite postopek (Seal) ali [Vac&Se 5. Tesn!lnla palica 04. Mokri 35.:.35_|Ir||k:|"mp|ran]e . - . _\}: - oy Unana meso MEY] 05. S papirjem E|.I krpo odistite us.t.an ke hrang all_ tekodine v vakuu.msk.l knrnurl.. VAKUUMSKO ZAPRTA VRECKA SESA ZRAK Al j& vakuumsko tesnilo zdni2ljive z vegine| Zdrnuzijiv je z veting vreik na trgu. Vendar upotevaj-
12. Uperaba napajainih trakov ni priporoéljiva. Po potrebi priporogamo, da napa- —_ A 6. Tesnilni element Tafunkeija je primerna za mokro all soéno hrano. Pritisnite ta gumb, da zacnete I & W= 06. Pred ponavnim zagonom stroja se prepricajte, da sta notranjost in zunanjost 01. To se lahko zgodi, 3e so na zaprtem koncu vredke gube, mas&oba, teko&ina ali vretk za hrano? te, cia jih boste morda lahko uporabil le enkrat
e : - T : 7. Tesnilna goba ostopek vakuumiranja in tesnjenja. | b = Ry - . , i ' ' : | : ' ' :
jalni trak preveri strokovnjak glede zdruZljivosti z izdelkom. 2 Oﬂstranlfi!u o a— p 8] iran| |en| Cﬁ\\jf | jajca 10-15 dnevi a0-50 drievi popolnoma suhi. druge snovi, Prosim odprite vreiko. Oistite odprtf konec yrelke in jo namesti-
13. lzdelek in elektriéne kable zaséitite pred vroéino in viago. ¥ ; - o] .. OPOMBE P e g . i i irani r ;
34 -izclelha s Lo bamazil. 2 ik Sanie tadellon e uporabibaits orosnihi foni BETEEE orek 5 Enotro tesnjenje traja 6-15 sekund, vakuumsko 9. Omejevalnik odpiranja vrecke 05. Priroénik EISEENJE IN VZDRZEVANJE VAKUUMSKE NAPRAVE - tsﬂnffgﬂlﬁigiﬁ;tsﬁgm H_‘;ap':z:éf’;i‘tgaaﬁ’ic’.:"h”:;ﬁﬂpﬁila —————— Al e izdelek energetsko uginkoit? Ja
15. Ko izdelka ne uporabljate, poskrbite, da zaklepna kljuavnica ne ostane vklo- e ss— tesnjenje pa 10-20 sekund. Pritisnite gumba na obeh stra- 10. Rezaini noz pritis"it,E t*’,' gumb ZE_“akuur,"ira”jEFprijem”i”ﬂ vrecke. Raven ”ak?“ma lahko 01. Sirina vreée ne sme presegati 30 cm. ohranjanje Ohranjen normalno 01. Pred_ gistenjem stroja izk"_:‘pit‘a' ' ¢E}E prisotna viaga ali temgina' F;dprite .,,'reg.kjn da jo pﬂ,f,;mggapmte ali za—l Pakroy se zapre (e #elite zapreti 2gorji pokrov vakuumskega tesnila,
liena, da se izognete pretiranemu stiskanju tesnilne gobe in skrajanju njene . . neh, da sprostite svojo popolno vakuumsko zaprto vrecko! med trajanjem tiskanja nadzirate rofno, vendar to ne bo zaprio vrecke. I & i ikaci i 5 : sobna temperatura : . vakuumsko zaprio 02. Stroja ali njegovega elektri¢nega kabla ne potapljajte v vodo ali katero koli dru- L o iy : G BiEr eEnE Sesanje ni dovolj moéna. z dianmi hkrati stisnite obe strani zgormjega pokrova,
pliena, g p i g |Sanju nj ; 02, |zberite pravo vakuumsko vrecko za svojo aplikacio. Obicajna ploséata vrecka P Ohranjeno v katlah y : ; menjajte vreéka z novo. Ce Zivilo vsebuje preveé vode, je priporoéljivo zamrz- " . :
Zivijenjske dobe. L o ] se uporablja samo za tesnjenje. Vakuumsko pakiranje podalj$a rok uporabnosti OPOMBE IN PREDLOGI ZA PRIJAVO (25x2°C) aa tekﬂé'”'_:’ zd E'%F"JE- _ ovanje pred pakiranjem. P';";ﬂhﬂ-fFE na dva ""hﬂ_- Ne pritiskajte na sreding, sa)
16. Prepricajte se, da napajaini kabel ne Sirli éez robove mize ali delovne 06. Dodatki o N o _ _ hrane, ne more pa preprediti kvarjenja. ) ) 03. Po uparabi pocakajte, da se naprava popolnoma ohladi, nato pa vakuumsko OKOLIU PRIJAZNG ODSTRANJEVANIE lanka pride do okvare izdelka.
povrsine. Pk e 13 QUIS, Ga 2alits Zacel SNUBAVI vaKIUMIEN S ZORarysga yesonikar 01. Vredke ne napolnite preveé, ker bo to prepredilo pravilno namestitev v komori. &ajni listi & meseci 12 meseci kemore in povrsine odistite z viazno gobo ali krpo.
17. Notranje vakuumske cevi izdelka ni mogoée odistiti. 18. Pri uporabi funkcije POSCCE. 26 konzeraranis, 02. Prepricajte se, da je odprtina vreéke suha. Vlaga zmanjsa uéinkovitost tesnila. 04. Za ciscenje stroja ne uporabljajte krtace, da se izognete praskam. . TOPLOTNO TESNJENJE NE DELUJE PRAVILNO
vakuuma ne uporabljajte Zivil, ki vsebujejo prevet vode, ali drugih predmetow, 03. Upostevajte, da wreCke ne smejo prekrivati odprtine za odvod zraka, da ne o T 4 05. S papirjem al.' krpo ocistite ustlanke hranel :ah tekodine v vakuulmsk.l kumurl._ 01. Pregreta tesnilna palica bo povzrogila taljenje konca vrecke za konzerviranje. pomagate lahko za&ititl akoljel Vakuum ne deluje. Prepricajte se, da je vrecka v celoti v vakuumski
ki lahko iztisnejo veliko tekogine. Tako boste preprecili, da bi tekocina vstopila ovirajo vakuumskega procesa. - 06. Pred ponovnim zagonom stroja se prepricajte, da sta notranjost in zunanjost Odprite zgornji pokrav in poéakajte nekaj minut, da se tesnilna palica ohladi. Ne pr::l-zabite upoétevati lokalnih predpisov: nedelujoéo elektricno koman. Nepraviina namestitev vrecke povzroci
i . e 3 E o ? i s apolnoma suhi. . : : : : : ; nausnesno tesnenje. Ali pa zamenjajte gobasti trak
vstro] In poskodavala izdelek. 04, Dt.j”S'tE USFE vrecke, da se pﬁ..'pr!cam' '.ja ni gub ali pras!-”h F’EIC?U' ; . PR i 02.Prisotnast QUb_’ r'n_ai‘-'.éal::e_. tgkc&me all drugih ovirlahko povzroi, da postopak opremo oddajte v ustreznem centru za odstranjevanje odpadkow, ¥ vakuLmsk ku"nnjn i il
05. Priporodeni interval med tesnjenjem ali vakuumom/zapiranjem je 30 sekund Kruh 1-2 dnevi 6-8 dnewvi toplotnega varjenja ne deluje narmalno. '
ali ve¢, da se toplotno varjeni trak dovolj ¢asa ohladi. Svoje predmete lahko 03. Po predhodnem postopku tesnjenja je 30 sekund premora, preden lahko pritis- [
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08. Preste atencion al estado de la aspiradora. Si es necesario, presione el botén

VIDA UTIL DE LOS ALIMENTOS ENVASADOS AL VACIO
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NORMAS GENERALES DE SEGURIDAD ALIMENTARIA

camara de vacio.

EL TERMOSELLADO NO FUNCIONA CORRECTAMENTE
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SOLUCION DE PROBLEMAS CON EL SELLADOR AL VACIO
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